
Joseba Iraola se proclama vencedor ab-
soluto de la 38ª Subida a la Isla de Ibiza 
conocida por los isleños como Pujada 

a Sa Cala. Después de haber conseguido 
mejorar ayer el récord de la prueba dejando 
el nuevo mejor tiempo en 1:54.201 hoy ha 
sabido convalidar su liderazgo en la catego-
ría dos con un tiempo de 1:55.419 seguido 
por Robert Dwane y Pedro Mayol segundo y 
tercero respectivamente que también han 
sido los primeros tres clasificados de la Ge-
neral Scratch.

En la categoría uno hizo el mejor tiempo 
Jordi Gaig finalizando segundo Gerardo de 
la Casa y tercero Josu Lertxundi.

En la categoría tres subió a lo más alto 
del podio el Piloto Jordi Viladrell seguido por 

Sandra Gómez y David Cánovas.
La amenaza de lluvia no ha podido con 

la afluencia de los aficionados ibicencos a 
esta ya mítica cita con el deporte del motor 
y se estima que han asistido unos 8.000 
aficionados que han podido disfrutar de un 
transcurso de la carrera sin incidencias. Por 
esa razón los aficionados han podido ver to-
das las mangas de este domingo sin largas 
esperas, y no se ha tenido que lamentar 
ningún daño material a excepción de alguna 
que otra rotura mecánica. 

El campeonato Balear ha tenido como 
vencedor absoluto a Pedro Mayol al volan-
te de su Norma M20F seguido de Miguel 
Ángel Campins, en segundo lugar y siendo 
Joaquín Losada tercero de la clasificación 

general Scratch, ha sido el ibicenco más ve-
loz sobre el asfalto de la carretera que une 
la Cala Sant Vicent con Sant Joan.

En la modalidad de Tramo Cronometrado 
ha sido la vencedora la piloto Nuria Pons 
acompañada por su Copiloto Carlos García, 
al segundo cajón subieron José Campaner y 
al tercero Sergio Sánchez y Marcos Montes.

En la Categoria de Regularidad han ven-
cido David Montero y su Copiloto Verónica 
Montero.

El vencedor del Drift, Nicolas Boelther ha 
hecho disfrutar al público en todo el trazado 
con sus habilidades al volante derrapando 
en todas las curvas.

Responsable prensa Automóvil Club de Ibiza
Mónica Fernández Campos

FOTOgrafías: VBP PHOTOGRAPHY
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Una Cala marcada 
por un nuevo record

38ª 
Subida Isla 
de Ibiza 
Pujada a Sa 
Cala 2023

Comunicado Prensa
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 Tratamiento especial para 
eliminación de manchas

 Limpieza de motor
 Desinfección con ozono
 Limpieza de techo (con 

autorización)
 Air life
 Servicio a domicilio

DESINFECCIÓN 
Y ELIMINACIÓN 
DE MANCHAS

5

140€

LIMPIAMOS SU VEHÍCULO 
SOLO A DOMICILIO

 limpieza de asientos, puertas
y volante

 Aspirado interior en profundidad
 Triple espuma y laca de tortuga
 Desinfección con ozono
 Servicio a domicilio

LIMPIEZA 
INTEGRAL

4

90€

 Limpieza de salpicadero
 Limpieza de cristales
 Aspirado interior y maletero
 Laca tortuga
 Desinfección con ozono
 Servicio a domicilio

LIMPIEZA 
INTERIOR Y 
EXTERIOR

3

50€

 Limpieza exterior
 Aspirado básico
 Limpieza de llantas
 Servicio a domicilio +10€

LIMPIEZA 
BÁSICA

2

30€

 Limpieza exterior
 Limpieza de llantas

LIMPIEZA 
EXTERIOR

20€

       971 590 000          662 334 632

CON LA 
paco van WasH

El domingo 29 de octubre marcó el ini-
cio de la segunda edición del Ibiza Ri-

der Day, una apasionante experiencia de 
motociclismo no competitivo y turismo en 
moto. El recorrido abarcó 185 kilómetros, 
incluyendo la necesidad de completar 5 
puntos de control.

El día previo, los participantes realiza-
ron sus inscripciones y verificaciones en 
el pintoresco puerto de Ibiza. Desde allí, 
hubo la posibilidad de hacer una visita 
guíada a través de las murallas renacen-
tistas de Dalt Vila, donde degustaron au-
ténticos productos ibicencos para aque-
llos que lo desearon.

La mañana despertó con un espléndi-
do sol y una temperatura perfecta, lo que 

permitió a algunos riders darse un mere-
cido chapuzón en las hermosas playas y 
calas que el recorrido tenía para ofrecer.

Más de 100 entusiastas se congrega-
ron en el paseo de S´Alamera, en Santa 
Eularia des Riu, llegando desde diversas 
provincias de España, junto con apasio-
nados locales de las Pitiusas y Mallorca, y 
por primera vez, participantes extranjeros.

El recorrido se llevó a cabo sin ningún 
incidente, abarcando todos los munici-
pios de la isla con inicio y final en Santa 
Eularia des Riu. Los participantes pasaron 
por los ayuntamientos de Sant Josep de 
Sa Talaia, Sant Antoni de Portmany, Ibiza y 
Sant Joan de Labritja.

La jornada culminó con una fiesta y 

cena de hermandad motera, amenizada 
por un DJ y un grupo de música rock.

La mayoría de los participantes pro-
cedentes de la península destacaron la 
calidad y belleza de las carreteras y los 
paisajes naturales que rodean la isla de 
Ibiza, lejos de los estereotipos de una isla 
árida con malas carreteras. En resumen, 
una experiencia que combinó el placer de 
montar en moto por carreteras escénicas 
con la deliciosa gastronomía local y el rit-
mo relajado de la auténtica Ibiza, alejada 
de las aglomeraciones veraniegas de sol, 
playas y discotecas.

En esta tercera edición, tuvimos el ho-
nor de contar con la influencer motociclis-
ta Berta Doria como madrina del evento. 

Otra figura destacada en el mundo de las 
motos, Alica Sornosa, se unió por tercer 
año consecutivo y presentó su récord 
Guinness durante la fiesta de cierre del 
Rider.

La fecha para la próxima edición aún 
está por determinar, a la espera de eva-
luar los resultados de este evento por 
parte del Ibiza Motor Club.

Este evento motero recibió el valioso 
apoyo de diversas instituciones públicas 
de la isla de Ibiza, incluyendo el Consell 
de Ibiza y los Ayuntamientos de Ibiza, 
Santa Eularia, Sant Josep y Sant Antoni, 
con el objetivo de promover esta actividad 
turística que atrae a un público diferente 
del turista tradicional de sol y playa.

iii ediCiÓn del ibiza rider daY 2023
UN EVENTO TURÍSTICO SOBRE DOS RUEDAS
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Ctra. Aeropuerto km.6 • 07817 San Jorge,Ibiza
Telf. 971 395 053  •  Móvil. 607 604 048 
info@grupautopitiusas.es
Síguenos en:       grupautopitiusas

RENAULT KANGOO EXPRESS COMBI
Año 2018. 5 plazas. 43.000 km.

16.500 €

FORD TRANSIT CONNECT FURGON
Año 2018. 82.000 km.

15.500 €

CITROËN BERLINGO ELÉCTRICA
38.000 km. Autonomía 278 km.

15.600 €

RENAULT KADJAR 
Año 2019. 82.000  km.

15.500 €

RENAULT MEGANE FAMILIAR 1.5 DIÉSEL
Año 2019. 115CV.

14.900 €

www.grupauto-pitiusas.com

FIAT 500 1.2 GASOLINA
Año 2019. 70CV. 40.000 km. Varias unidades.

OPEL CORSA 1.4
Año 2018. 90CV. 40.000 km.

FIAT PANDA 1.2
Año 2019. 70CV. 45.000 km. Varias unidades.

preCiO a COnSUlTar

PEUGEOT BÓXER FURGÓN
Año 2018. 67.000 km.

ISUZU M21 NUEVO / OPCIÓN DE PEDIDO
3,5 Toneladas con volquete trilateral.

SSANGYONG REXTON 2.7
163CV. Año 2013.

CITROEN C3
Año 2017. 78.000 km.

10.900 €

11.600 € 12.600 €

42.500 €

NUEVO

preCiO a COnSUlTar

preCiO a COnSUlTar



 Alquiler de 
furgonetas

Oficina Principal

Calle del Mar, 25  
Santa Eulalia del Río (Ibiza)

rent@autosmari.com  

Tel. 971 330 236www.autosmari.com

Abierto todo el año  
para su mudanza

Alquiler Ibiza y Península
Amplia gama de vehículos
Desde 3 m3  Hasta 12 m3

ALQUILER DE LARGA DURACIÓN (consultar precio)

28.000 €
I.V.A. 21%, MATRICULACIÓ, TRANSPORT

5 ANYS DE GARANTÌA INCLÒS

C/ des Pou de na Maciana, 143
07816 Sant Antoni de Portmany

Ibiza, Illes Balears

Tel: 871 871 190

Kubota L1-38 DTAC
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VEHÍCULOS DE OCASIÓN
  SEMINUEVOS       POCOS KM.      ENTRADA DESDE 0 €       DESDE 145 € AL MES

Compra. Venta. Todo tipo de vehículos usados. Seminuevos. Km0. Totalmente revisados y garantizados. Valoramos su vehículo 
sin compromiso. Amplio stock de vehículos. Si está pensando en vender o cambiar de vehículo ¡Venga a vernos!

  POCOS KM

SEAT IBIZA 

EN STOCK

OPEL CORSA POCOS KM

  EN STOCK

FIAT 500 POCOS KM

  EN STOCK

OPEL CORSA POCOS KM

  EN STOCK

FIAT 500 DESCAPOTABLE POCOS KM
  EN STOCK

FIAT 500 POCOS KM

EN STOCK

RENAULT KANGOO 

EN STOCK

FIAT DOBLO POCOS KM

  EN STOCK

FIAT 500 X MUY POCOS KM

EN STOCK

SEAT ARONA MUY POCOS KM

EN STOCK

NISSAN JUKE MUY POCOS KM

EN STOCK

CITROEN BERLINGO POCOS KM

V E H Í C U L O S  D E  O C A S I Ó N

Ctra. Sta. Eulalia - Ibiza, km. 2,400

Telf.: 971 336 179
ocasion@autosmari.com

www.autosmari.com

T A L L E R  M U L T I M A R C A

mecánica  •  Electricidad  •  Chapa  •  Pintura  •  neumáticos  •  Pre ITV
Ctra. vieja Ibiza - Santa Eulalia (barrio Can Coix)

Telf.: 971 332 775
taller@autosmari.com
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Año 06/23. 3.860 kms. 5 años garantía. Clima. 
Llantas. Cám.trasera. AndroidAuto. Financiando 

Campaña Move Standard + usado.

HYUNDAI i20 1.0 TGDI 
100CV BLANCO

16.790 €

Año 03/22. Dark Teal Metalizado. 5 años 
garantía. 8.630 km. Clima. Llantas. Android Auto. 

Cámara. Financiando Campaña Move.

HYUNDAI NEW TUCSON 1.6 
TGDI 150CV MAXX

27.790 €

Año 08/2020. Sólo 6.900 km. Navi. 
AndroidAuto/ AppleCarplay. Garantía 08/2025. 

Financiando. 

HYUNDAI KONA EV TECNO 
150KW 204CV 100% ELÉCTRICO

35.590 €

A estrenar. Garantía 5 años. Clima. Llantas. Cámara 
trasera. AndroidAuto. Financiando Campaña 

Move Standard + Entrega usado

HYUNDAI i10 1.0 66CV KLASS, 
KM 0, CEREZA METALIZADO

14.090 €

Garantía 5 años. 7.889 kms. Clima. Llantas. 
Cámara trasera. AndroidAuto / Apple Carplay. 

Financiando condiciones Campaña Move SMART.

HYUNDAI TUCSON 1.6 TGDI 
150CV MAXX, BLANCO

27.390 €

A estrenar. Garantía 5 años. Gris metalizado. AA. 
Cám. trasera. AndroidAuto. Financiando Campaña 

Move Standard + Entrega usado.

HYUNDAI KONA 1.0 TGDI 
KLASS 120CV, KM.0

20.490 €

Año 06/23. 5.000 kms. 5 años garantía. Clima. 
Llantas. Cám.trasera. AndroidAuto. Financiando 

Campaña Move Standard + usado.

HYUNDAI i20 1.0 TGDI 100CV 
AZUL METALIZADO

16.790  €

Etiqueta"ECO". 141CV. 39.900 kms. Año 11/2019. 
Garantía 1 año. Plata Metalizado. Clima. Cámara 

trasera. AndroidAuto. Financiando.

HYUNDAI IONIQ HEV FULL 
HYBRYD KLASS, AUTOMÁTICO

18.740 €

SEMINUEVOS - KM 0 - DEMOS
FINANCIACIÓN A SU MEDIDA SIN ENTRADA   •   CON GARANTÍA  MINIMA 1 AÑO  HASTA 5 AÑOS

AÑO 12/22. Garantía hasta 12/27. 1.890 kms. Clima. 
Llantas. Cám. trasera. Android Auto/Apple Carplay. 
Financiando condiciones Campaña Move Standard.

HYUNDAI i20 1.0 
100CV KLASS, BLANCO

16.790 €

A estrenar. Garantía 5 años. Blanco. Clima. 
Llantas. Cámara trasera. AndroidAuto. Financiando 

Campaña Move Standard + Entrega usado.

HYUNDAI i10 1.2 84CV 
NLINE 30, ANIVERSARIO, KM 0

16.890 €

PITIUSAS CARS, S.L.U. 
C/ PARE JOSEP MANXARELL, 8 

(DETRÁS DE IKEA), 07800 IBIZA 
Tel. 971 310 807

ventas.pitiusas@redhyundai.com

LABORATORIO OFICIAL CATALOGACIÓN 
VEHÍCULOS HISTÓRICOS

OFFICIAL LABORATORY CATALOGING 
HISTORIC VEHICLES

mallOrCa
C/Son Brull 07 bj, 07004 Palma de Mallorca

Tlf. 971 90 99 04 - 669 450 260
melchorferrer@inspeccionycontrol.es

ibiza
C/ Escoles Noves 27, Sant Jordi - Ibiza

Tlf. 971 39 63 69 - 669 460 567
ibiza@inspeccionycontrol.es

balear de inSpeCCiÓn Y COnTrOl S.l.
Vehículos 

comerciales 
a tu medida

ALQUILER FLEXIBLE
DE FURGONETAS 
COMERCIALES

Telf. 971 316 367  •   www.ibizarentavan.com
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Una doble serie de 25 motos naked deportivas en edición 
limitada con el exclusivo diseño BRABUS, en dos colores 

“Onyx Black” y “Diamond White”. Las motos llevan un motor 
bicilíndrico en V de 132 kW / 180 CV y alcanzan una veloci-
dad máxima de 270 km/h. El emocionante frontal con su faro 
led redondo es inconfundible. El faro está enmarcado por una 
visera BRABUS de carbono visto y combina toques de diseño 
clásico de motocicletas con elementos modernos, como los 
carenados laterales con alerones integrados inspirados en la 
competición. Al igual que varias piezas del guardabarros delan-
tero, también están fabricados con este material compuesto 
de alta tecnología. La BRABUS 1300 R MASTERPIECE EDITION 
tiene un precio de 45.900,00 € I.V.A incluido. www.ktm.com

accesorios

CHAQUETA PADDOCK BLUE 
PARA HOMBRE

Chaqueta de primera cali-
dad con capucha des-
montable para todo 
tipo de condiciones 
meteorológicas. El 
tejido impermea-
ble y denso, el fo-
rro acolchado y los 
paneles de malla 
garantizan la cali-
dez y la protección 
contra la humedad. 
Esta chaqueta lleva logotipos de Yamaha Ra-
cing de color blanco en el pecho y la manga 
y también cuenta con diversos elementos de 
diseño en blanco y negro.

176,95 €  •  www.yamaha-motor.eu

AVENGER AUTOMATIC GMT 45 
NIGHT MISSION

Extremadamente robusto y 
resistente a choques, el 
Avenger Automatic GMT 

45 Night Mission se 
presenta en una 
rotunda caja de 
45 mm de titanio 

revestido con DLC, 
con esfera verde y 

correa militar de piel 
color verde que se cierra o 

bien mediante hebilla de ace-
ro inoxidable revestido con 

DLC, o bien con cierre mariposa. Limitado 
a 2000 ejemplares. 

4.950 €  •  www.breitling.com

nOvedadeS

motos

FLAK® 2.0 XL

La ingeniería de Oakley lleva el ren-
dimiento al siguiente nivel al mismo 
tiempo que aporta estilo cuando estás 
en movimiento. Flak 2.0 ofrece un arma-
zón de tamaño estándar con cristales de 
mayor cobertura, y cada milímetro del 
cristal se optimizó con HighDefi nitionOp-
tics® en un modelo sólido y duradero 
pero ligero. Se diseñó para que superes 
tus límites, con el agarre seguro de Uno-
btainium® y la tecnología patentada XYZ 
Optics® para obtener una claridad cris-
talina. Óptica la mar lleva una amplia 
selección de gafas de sol OaKleY.

Paseo Marítimo, 3. Santa Eulalia
www.opticalamar.com

Como primera motocicleta híbrida de la historia, la Ninja 7 Hy-
brid ofrece los mejores elementos de los modelos ICE y EV, y 

capaz de impresionar tanto por las calles de la ciudad como por 
las carreteras. La Ninja 7 Hybrid marca el comienzo de una nueva 
era en experiencias de conducción.

En el corazón de la Ninja 7 Hybrid se encuentra la innovadora 
combinación de un motor bicilíndrico en paralelo de 451 cc refri-
gerado por agua y un motor eléctrico. Con el objetivo de "Cambiar 
las reglas del juego”, la nueva Ninja 7 Hybrid ofrece una ventana 
única al mundo de las motocicletas del futuro, pero en un marco 
temporal contemporáneo, ya que se espera que los primeros mo-
delos estén en los concesionarios a principios de 2024.

la nueva CRF1100L Africa Twin Adventure Sports recibe 
importantes actualizaciones. La suspensión Showa Elec-

tronically Equipped Ride Adjustment equipada de serie se 
complementa con una rueda delantera de 19 pulgadas, neu-
mático 110/80-19 y asiento a más baja altura. Su motor de 
1.084cc también tiene un 7% más de par máximo. Un paquete 
electrónico completo utiliza una Unidad de Medición Inercial 
de seis ejes para gestionar el HSTC, ABS en curva, Control de 

Wheelie y Control de Elevación Trasera, además de la función 
de detección de curvas en la versión DCT. La funcionalidad la 
aportan múltiples modos de conducción, control de crucero, 
puños calefactables, toma USB, cargador ACC y una pantalla 
TFT táctil de 6,5 pulgadas a todo color que incorpora Apple 
CarPlay®, Android Auto® y conectividad Bluetooth, todo ello 
de serie. Doble faro de LED con tecnología Daytime Running 
Lights (DRL) (Luces Diurnas) y Luces de Curva adaptables. 

 HONDA CRF1100L AFRICA TWIN   
 ADVENTURE SPORTS 2024

brabUS 1300 r maSTerpieCe ediTiOn

 NUEVA NINJA 7 HEV HÍBRIDA
KAWASAKI "CAMBIA LAS REGLAS DEL JUEGO" CON LA PRIMERA MOTO HÍBRIDA DE LA HISTORIA

 de primera cali-
dad con capucha des-
montable para todo 
tipo de condiciones 
meteorológicas. El 
tejido impermea-
ble y denso, el fo-
rro acolchado y los 
paneles de malla 
garantizan la cali-
dez y la protección 
contra la humedad. 

Extremadamente
resistente a choques, el 
Avenger Automatic GMT 

45 Night Mission se 
presenta en una 

revestido con DLC, 
con esfera verde y 

correa militar de piel 
color verde que se cierra o 

bien mediante hebilla de ace-
ro inoxidable revestido con 
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La combinación de sus excelentes prestaciones 
con un aspecto dinámico magnífi co y una funcio-
nalidad líder en su clase hacen de la totalmente 
equipada XMaX 300 tech MaX la máquina per-
fecta para cualquiera que busque el más alto 
nivel de calidad y estilo. Y ahora Yamaha lleva 
este scooter deportivo al siguiente nivel con un 
modelo totalmente nuevo que ofrece mucho más.

este scooter deportivo de alta gama te ofrece 
conectividad con tu smartphone y está equipado 
con una instrumentación dotada de una pantalla 
multimedia tFt de alta tecnología de 4,2 pulgadas 
a todo color. es fácil recibir mensajes y correos 
electrónicos, escuchar tu música favorita y mucho 
más y, para ir al trabajo por la autopista con toda 
tranquilidad y hacer rutas relajadamente los fi nes 
de semana, la XMaX 300 tech MaX está equipada 
con un nuevo sistema de navegación Garmin.

XMAX 300 Tech MAX

XMAX 300 Tech MAX DE UN VISTAZO
• Instrumentación TFT de 4,2 

pulgadas a todo color
• Conectividad con el smartphone
• Sistema de navegación a bordo 

a través del smartphone
• Dinámico diseño de carrocería
• Radical X-shaped headlight
• High-mounted front flashers
• Iluminación LED completa
• Asiento remodelado y tapizado 

en símil de cuero

• Espacio para guardar dos cascos 
integrales

• Motor EURO5 Blue Core de 300 cc
• Sistema de control de tracción (TCS)
• Encendido sin llave mediante Smart 

Key
• Pantalla y manillar ajustables
• Acabado Tech MAX
• Colores específicos Tech MAX

La XMAX 125 Tech MAX de Yamaha tiene prácti-
camente todo lo que necesitas para moverte por 
la ciudad con estilo y comodidad. este scooter 
deportivo de alta calidad está pensado para que 
disfrutes al máximo de tus desplazamientos ur-
banos con su nueva y dinámica estética, las me-
jores especifi caciones de su clase y un accesible 
diseño enfocado a la facilidad de uso.

la popularísima XMaX 125 tech MaX está equi-
pada con una nueva instrumentación tFt de 4,2 
pulgadas a todo color de nueva generación, que 
incluye una pantalla multimedia dotada de conec-
tividad con el smartphone. es fácil recibir men-
sajes y correos electrónicos, escuchar tu música 
favorita y mucho más, y el nuevo sistema de nave-
gación Garmin hará aún más fáciles tus desplaza-
mientos cotidianos.

XMAX 125 Tech MAX

XMAX 300 Tech MAX
BLACK

XMAX 300 Tech MAX
DARK PETROL

XMAX 125 Tech MAX DE UN VISTAZO
• Instrumentación TFT de 4,2 

pulgadas a todo color
• Conectividad con el smartphone
• Sistema de navegación a bordo 

a través del smartphone
• Dinámico diseño de carrocería
• Radical X-shaped headlight
• High-mounted front flashers
• Iluminación LED completa
• Asiento remodelado y tapizado 

en símil de cuero

• Espacio para guardar dos cascos 
integrales

• EURO5 Blue Core 125cc engine
• Sistema de control de tracción (TCS)
• Encendido sin llave mediante Smart 

Key
• Pantalla y manillar ajustables
• Acabado Tech MAX
• Colores específicos Tech MAX

MOTOMON IBIZA • C/ D’AGAPIT LLOBET, 5 LOCAL 12. IBIZA  •  T. 971 313 617  •  WWW.MOTOMONIBIZA.ES

XMAX 125 Tech MAX
BLACK

XMAX 125 Tech MAX
DARK PETROL

TECH MAX
6.099€

XMAX 125
5.499€

TECH MAX
7.199€

XMAX 300
6.499€



HONDA IBIZA
Avda. Ignacio Wallis 45, Ibiza

tlf: 971 190 990
www.honda-ibiza.com

ENCUENTRA TU HONDA

El scooter deportivo/GT de tamaño medio de Honda recibe una elegante renovación de estilo, 
un panel de instrumentos rediseñado y dos nuevos y actuales colores para el modelo 2023. 
Sus especificaciones de serie incluyen motor enhanced Smart Power+ (eSP+), HSTC, ajuste 

eléctrico del parabrisas, toma USB Tipo-C, espacio de almacenaje para dos cascos integrales, 
iluminación completa de LED y activación por Smart Key. La Forza 350 puede conectar 

inalámbricamente a su conductor con varias funciones smartphone mediante el nuevo sistema 
Honda Smartphone Voice Control, que ahora, para el modelo 2023, es también compatible con 

dispositivos IOS así como Android.

FORZA 350 / 125
FORZA 125:  5.375€

FORZA 350:  6.350€

DEMO
HAY

El scooter de Honda “para cada día” ha ofrecido durante mucho tiempo una alta calidad de 
construcción y una fantástica relación calidad-precio; sus especificaciones incluyen diseño 
de plataforma plana, panel de instrumentos LCD y activación por Smart Key. Un ligero bastidor 
enhanced Smart Architecture Frame (eSAF) de nueva generación se complementa con un motor 
“enhanced Smart Power” (eSP) eficiente en el consumo de gasolina y con tecnología Idling Stop 
(Paro al Ralentí).

VISION 110
PRECIO:  2.500€

DEMO
HAY

La X-ADV ha abierto nuevos caminos con su exclusiva combinación de capacidades de moto 
Adventure y funcionalidad y utilidad de gran scooter. Sus abundantes especificaciones incluyen 
gestión por acelerador electrónico (Throttle By Wire), 4 modos de conducción preprogramados 
y 3 niveles de control de tracción (Honda Selectable Torque Control). El compartimento de 22L 

bajo el asiento incluye una toma de carga USB-C, mientras que una guantera añade aún más 
funcionalidad. El doble faro de LED incorpora Luces Diurnas DRL (Daytime Running Lights) y un 
monitor TFT de 5 pulgadas permite la conectividad con el smartphone mediante el sistema de 

control de voz Honda Smartphone Voice Control.

X-ADV 750 2024 PRECIO:  13.050€ DEMO
HAY

La 125 Neo Sports Café de Honda, de estilo único, marca un referente Premium. Sus 
especificaciones incluyen motor Mono cilíndrico DOHC de 4 válvulas, horquilla Showa USD 
“Separate Function” Big Pistón (SFF-BP) de 41mm y alta calidad, pinza de freno delantero de 
cuatro pistones, disco flotante y ABS controlado por IMU.
El estilo industrial minimalista produce un fuerte impacto visual
Iluminación completa de LED e instrumentación LCD
El depósito de 10,1L de gasolina proporciona una autonomía de 455km

CB125R
PRECIO:  4.925€

5 AÑOS DE GARANTÍA, FINANCIACIÓN A MEDIDA, HONDA MAPIT LOCALIZADOR, CONTRATANDO HONDA PLUS.
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El sabor de la tradición
can'alfredo es uno de los restaurantes más antiguos de la isla, tradicional y familiar que 
se ha encaminado toda la vida a lograr tres claros objetivos: dar un buen servicio a sus 
clientes, hacer una cocina ibicenca y mediterránea y trabajar siempre con los mejores 
productos de la tierra. ofrecemos paellas, arroces y fi deuas, cocina típica ibicenca, cuinat, 
bullit de peix con arroz a banda, guisado de pescado( caldereta de pescados de la costa, 
sopas mallorquinas.

Can'Alfredo
Restaurante.

Passeig de Vara de Rey, 16  |  07800 Ibiza  |  Horarios y día de descanso, consultar con el negocio

Tel: 971 31 12 74  |  www.canalfredo.com
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Resta� antes 
en Ibiza 

RESERVA ESTE ESPACIO
info@top-crono.com / 628 206 514

Eventos privados, cumpleaños ...
Disfruta de la mejor pizza de ibiza en tu evento carpediem “on the road” es la revolucionaria 
pizzería móvil para bodas, cumpleaños, celebraciones y cualquier tipo de evento en el que quie-
ras disfrutar de nuestra pizza. Sorprenderás a tus invitados con nuestra deliciosa pizza hecha 
delante de sus ojos.

Carpe Diem - Pizzería
Food Truck - Camión de pizza en tu casa.

Avda. Cap Martinet, 54  |  07819 Jesús, Ibiza  |   Horarios y día de descanso, consultar con el negocio

Tel: 971 314 520 / 695 359 429  |  www.carpediem-ibiza.com

Restaurante David’s lleva mas de 25 años abierto, se encuentra muy 
cerquita de los locales conocidos por sus puestas de sol.
el restaurante consta de dos partes diferenciadas: el salón interior, amplio y acogedor, y la te-
rraza. Se recomiendan las exquisitas Pastas de todo tipo (los Raviolis, la lasaña, ...), el gran 
surtido de Pizzas, el delicioso Magret de Pato con Manzana y Salsa de Miel, el extraordinario 
crujiente de Queso de cabra. Destacan también sus postres caseros y deliciosos como el 
tiramisú. todos los productos que se utilizan para su elaboración son frescos y de calidad.

David’s
Restaurante de cocina francesa/italiana.

C/ Madrid, 12  |  07820 Sant Antoni de Portmany, Ibiza  |   Cerramos el 4 de noviembre hasta febrero 2024

Tel: 971 340 470  |  www.davidsibiza.com

a ños
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El delicioso sabor de Japón junto al mar Mediterráneo
El restaurante CBbC Marina Sta Eulalia, recomendado por la Guía Repsol, incorpora esta tem-
porada a su oferta culinaria su nuevo Sushi Bar, en horario de 14:30 a 23:30 horas. Con una 
carta que rinde homenaje a la cocina mediterránea, el producto local es la base de sus elabo-
raciones. CBbC Marina Sta Eulalia dispone de una zona chill out destinada a que sus comen-
sales disfruten de una experiencia gastronómica única, tanto durante el servicio de comidas 
como el de cenas, para culminar la velada con su variada oferta de dulces y cócteles.

CBbC Marina Santa Eulária 
Restaurante - Sushi Bar.

Edificio Capitanía s/n  |  07840 Santa Eulària  |   De lunes a viernes, de 13:00 horas a 00:00 horas

Tel: 971 153 598  |  www. cbbcgroup.com/cbbc-marina-santa-eulalia/

Una joya escondida en el corazón de Marina Botafoch!
Basado en la esencia de la isla, le invitamos a descubrir este espacio que hemos creado 
donde el tiempo se detiene y una cálida sensación de bienestar se hace sentir Trabajamos 
principalmente con productos orgánicos y locales, especialmente cuando se trata de nuestros 
pescado, mariscos, frutas y verduras. Nuestro menú, simple, ofrece una variedad de platos 
míticos mediterráneos combinados con un toque exótico. Desde tapas españolas locales 
hasta mezcales picantes.

Mira Café 
Bar, restaurante, meeting point.

Puerto Marina Botafoch  |  07800 Ibiza  |  Horarios y día de descanso, consultar con el negocio

Tel: 971 194 114  |  www.miraibiza.com

Gastronomía de primer nivel a vista de pájaro
El restaurante Edén, ubicado en Hacienda Na Xamena Ibiza, inaugura los primeros "nidos" 
de España, una experiencia sensorial y culinaria 360º en un espacio único, a vista de pájaro, 
íntimo y con vistas al Mediterráneo. Propone distintos menús degustación donde destacan un 
trampantojo de huevo con caramelo salado, espuma de foie y caviar o un cangrejo con mante-
quilla clarificada de pino. Entre los platos principales destacan su rodaballo con virutas de ja-
món ibérico y toques cítricos o un plato de carne Wayú con puré de patatas a la trufa ahumada. 

Hacienda Na Xamena 
Edén Restaurant & Lounge - Cocina mediterránea.

Carrer Na Xamena  |  07815 Ibiza  |  Servicio de cenas

Tel: 971 334 500  |  www.haciendanaxamena-ibiza.com/es/

Un templo al sabor en el centro neurálgico de Ibiza
La Cava Gourmet, la nueva tienda de productos selectos que inaugura La Cava, el restaurante 
de tapas de autor por excelencia de Ibiza, galardonado con un Solete de la Guía Repsol, ofrece 
una amplia variedad de vinos, junto a tablas de quesos, ahumados y sabrosos embutidos. Un 
reino de sabores donde destacan sus elaborados aceites, panes artesanales, exquisitas latas 
de conserva y una cuidada selección de chocolates premium para poner el broche de oro a los 
momentos más dulces. La Cava Gourmet organiza catas con maridaje los viernes y sábados.

La Cava Gourmet 
Tienda - Vinos, quesos y embutidos.

Paseo de Vara de Rey  |  07800 Ibiza  |  De lunes a domingo, de 9:00 horas a 21:00 horas.

Tel: 682 141 591

www.top-crono.com | Top Pitius • 29



El sabor de Ibiza, abierto todos los días del año

TEXTO: Imam Comunicación

Las cálidas temperaturas que acompa-
ñan a los residentes de Ibiza durante 
este otoño hacen pensar en un eterno 

verano que ha venido para quedarse. Sin 
embargo, la temporada estival ha llegado a 
su fin y son muchos los restaurantes que 
deciden cerrar sus puertas hasta el año que 
viene. Pero no hay que alarmarse, como se 
pudo comprobar en la I Feria Ibiza Gourmet, 
que tuvo lugar el pasado septiembre en el 
Recinto Ferial de Ibiza, la oferta gastronómi-
ca de la isla continúa siendo variada y cada 
vez son más los restaurantes que deciden 
permanecer abiertos durante todo el año. 
Con la Navidad a la vuelta de la esquina, las 
empresas y las familias pueden escoger en-
tre diferentes estilos de cocina a la hora de 
celebrar las tradicionales comidas y cenas 
entre compañeros de trabajo o en familia, 
típicas de estas fechas tan señaladas. 

En el centro de Ibiza, ubicado en el his-
tórico edificio de la casi centenaria aso-
ciación Ebusus Sociedad Cultural de Ibiza, 
se encuentra Ebusus CBbC Restaurant, un 
local que combina la cocina tradicional ibi-
cenca con un toque personal e innovador y 
que ofrece un menú cuajado de diferentes 
propuestas gastronómicas. Así, los clientes 
pueden elegir entre recetas tradicionales 
como los arroces, la fideuá ciega o el arroz 
negro, un pollo payés glaseado a baja tem-
peratura o la hamburguesa de Black Angus 
con mahonesa trufada. La caldereta de 
bogavante, elaborada al estilo de Formen-

tera, es otra de las recetas estrellas de 
este icónico restaurante, que sienta a su 
mesa a diferentes generaciones de ibicen-
cos. También en el Paseo de Vara de Rey 
se encuentra La Cava, un local con una car-
ta en constante evolución que combina un 
producto local de primera calidad con los 
tesoros del mar Cantábrico, en una cuidada 
selección de deliciosas tapas de autor, pin-
txos, bokatas y platos de carne o pescado. 
Entre las novedades de este año destacan 
las zamburiñas, la ensalada de tomate y 
dátil con cecina de León o la hamburguesa 
vegetariana. Otra de las joyas de esta em-
blemática plaza es Ca n'Alfredo, uno de los 
restaurantes más antiguos de la isla, tradi-
cional y familiar que se ha encaminado toda 
la vida a lograr tres claros objetivos: dar un 
buen servicio a sus clientes, hacer una coci-
na ibicenca y mediterránea y trabajar siem-
pre con los mejores productos de la tierra.

Ubicado en lo alto de un acantilado de 
Sant Antoni, el restaurante del Hostal La 
Torre, de cocina mediterránea, se posiciona 
como uno de los lugares referentes en Ibiza 
para disfrutar de una de las mejores pues-
tas de sol, tanto en verano como el invier-
no. Un enclave mágico donde el tiempo se 
detiene para saborear algunos de sus pla-
tos imprescindibles como su ya tradicional 
hamburguesa de ternera, el ribe eye steak 
o el aguachile de langostinos marinados en 
lima. Otra de las joyas gastronómicas que 
ofrece este municipio es el restaurante Sa 

Capella, ubicado en una antigua iglesia del 
siglo XVI que nunca llegó a ser consagrada 
y que ha reabierto sus puertas después de 
un año de la mano del grupo empresarial de 
Javier Anadón. El emblemático local, uno de 
los restaurantes más originales y longevos 
de Ibiza, regresa a la escena gastronómica 
ibicenca con una elegante propuesta en la 
que el producto local, siempre de máxima 
calidad, es el protagonista de sus entrantes 
crudos, mariscos, pescados, carnes o ver-
duras. También en el lado oeste de la isla, 
el restaurante Es Ventall fusiona una coci-
na tradicional ibicenca con platos de autor. 
Bajo la dirección gastronómica de José Mi-
guel Boned, que ha incorporado novedades 
a una carta en la que el bullit de peix, el 
sofrit pagés o caldereta de langosta son los 
platos estrella, se pueden encontrar nuevas 
creaciones como el tartar de espardenyes 
con aire de naranja o la ensalada de molle-
jas de pollo caramelizadas.

La vista del puerto histórico y Dalt Vila 
como telón de fondo en Sa Calma, en Mari-
na de Botafoch, es un imprescindible en el 
invierno ibicenco. Un local con una amplia 
oferta de platos contundentes de la isla con 
sabor mediterráneo, y un lugar de encuen-
tro para los locales. La Trattoria del Mar, 
en la misma área de la Marina, ofrece una 
cocina de claro timbre napolitano con una 
exquisita carta de pastas caseras con ma-
risco acompañadas de una amplia bodega 
de vinos españoles e italianos.

La amplia oferta gastronómica de Ibiza permite a los residentes escoger entre diferentes estilos de cocina 
durante las reuniones navideñas y cenas de empresa

Ebusus CBbC Restaurant

Ebusus CBbC Restaurant

Sa Capella La Cava

La Cava

Sa CapellaHostal La Torre Hostal La Torre
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EAT HEALTHY, EAT LOCAL, TAKE CARE YOUR BODY, TAKE CARE YOUR PLACE

Particular o mayorista, ven a visitarnos o pide tu cesta por teléfono, 
te la llevamos a tu hogar.

Particular or wholesaler, come visit us or ask for your basket by phone,
we will deliver it to your home.

cOme sAnO, cOme lOcAl, cUiDA 
tU cUerPO, cUiDA tU lUGAr.

www.canzolibiza.com
info@canzolibiza.com

Ctra. Ibiza-Portinatx, km. 9,8
+34 678 989 003

canzolibiza
Can zol

Síguenos en



La seguridad en materia de prevención de incendios centrará los 
Congresos Internacional y Nacional de Ocio Nocturno

TEXTO: Imam Comunicación

La prevención de violencias sexuales, 
la figura del alcalde de la Noche o las 
nuevas tecnologías serán otros de los 

temas a debatir los días 27 y 28 de no-
viembre en Barcelona 

La 9ª Edición del Congreso Internacional 
de Ocio Nocturno y la 4ª Edición del Con-
greso Nacional de Ocio girarán en torno a 
uno de los pilares principales que marcan 
la agenda actual de este sector: la segu-
ridad en materia de prevención de incen-
dios que defienden las Patronales Spain 
Nightlife e International Nightlife, como una 
clara apuesta del sector por la seguridad 
de sus usuarios y trabajadores. Para ello, 
diversos expertos en materia de prevención 
de incendios de ámbito nacional e interna-
cional se darán cita en Barcelona durante 
los días 27 y 28 de noviembre, entre los 
que destacaran empresarios y representan-
tes políticos de Ibiza. El secretario general 
de sendas entidades, Joaquim Boadas, ha 
concretado que “tras más de diez años tra-
bajando muy duro en pro de la seguridad 
y de la calidad en el ocio nocturno, tanto 
a nivel nacional como internacional, no po-
demos permitir que tragedias como la de 
Murcia vuelvan a repetirse y por ello, un año 
más, daremos especial relevancia en nues-
tro congreso anual al tema de la seguridad 
vinculada al sector del ocio nocturno”.

“La seguridad como prioridad en el sec-
tor del Ocio Nocturno” es el título de la 
mesa de debate que inaugurará la prime-
ra jornada de este evento internacional. 
En ella, Rodolfo di Pinto, presidente de la 
Federación de Discotecas de Argentina 
(FEDRA), explicará el caso del incendio 
de la discoteca Cromañón de Buenos Ai-
res, ocurrido en 2004 y donde fallecieron 
193 personas, a raíz del cual se produjo 
un cruce de acusaciones entre la Munici-
palidad de la ciudad y los titulares de la 
actividad, algo similar a lo que está ocu-
rriendo en el caso de Murcia. "Avances 
tecnológicos y fórmulas para garantizar la 
convivencia y la cohabitación de usos en 
el ocio nocturno”, será el siguiente tema 
a abordar en este congreso internacional, 
seguido de un coloquio sobre "La figura 
de la Mujer en el sector del Ocio Noctur-
no: un papel cada vez más trascendental 
y relevante”, en el que participarán Ariel 
Palitz, ex alcaldesa de la Noche de Nueva 
York, quien en declaraciones recientes a 
la Spain Nightlife ha incidido en la necesi-
dad de la implantación de esta figura de 
autoridad municipal específica dentro del 
sector del ocio nocturno en las grandes 
ciudades para “ayudar a prevenir proble-
mas de seguridad” y “evitar tragedias 
como la sucedida en Murcia”.

Durante la Gala de los Golden Moon 
Awards, que tendrá lugar la noche del 27 
de noviembre, se darán a conocer los clu-
bes que conforman la prestigiosa lista de 
'The World’s 100 Best Clubs' 2023. Tan 
solo uno se proclamará "The World's Best 
Club" (Mejor local de ocio nocturno del 
mundo), título que Hï Ibiza ha conseguido 
alzar en las tres últimas ediciones. 

Al día siguiente, el 28 de noviembre, 
el Congreso Internacional inaugurará sus 
jornadas con el panel de “Innovación, sos-
tenibilidad y nuevas estrategias de marke-
ting en el sector del ocio nocturno a nivel 
internacional”, con casos de éxito como el 
de Hayan Abou Assali, general manager de 
SOT Dubai, ex general manager de Cavalli 
Club Dubai y representante de la Interna-
tional Nightlife Association en Oriente Me-
dio. La segunda mesa redonda de la se-
sión abordará las “Normativas en materia 
de seguridad que rigen en diferentes las 
Comunidades Autónomas de España”. 

El director general de Turismo del Con-
sell Insular d’Eivissa, Juan Miguel Costa, 
pondrá el foco en la isla de Ibiza como re-
ferente turístico dentro del panel “El ocio 
nocturno como atractivo turístico de primer 
orden y como aliado estratégico para el te-
rritorio”, que pondrá el broche a sendas 
jornadas.
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Tapas y plato del día

Comida típica ibicenca

ctra. de san carlos, km 9,8   |   tel. 971 33 03 90
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Un método natural, no médico, sin riesgo alguno y sin manipulaciones bruscas ni agresivas

El método AtlasPROfilax® puede resultar eficaz en múltiples dolencias

Otros centros AtlasPROfilax® en
Barcelona, Castellón, Gerona, Granada, Ibiza, Madrid, Mallorca, Extremadura, San Sebastián y Valencia.

Consulte la página web www.atlasprofilax.com

UNA ÚNICA SESIÓN, UNA VEZ EN LA VIDA

El proceso de autocuración
Cuando el Atlas se encuentra en su correcta posición el celebro puede por fin actuar sin estar perturbado.  
Es como si el celebro tratase de rehacer lo que no ha podido realizar en armonía: pone en marcha procesos  

de regeneración y de autocuración precisos y de mucha importancia para el cuerpo. De este modo el organismo 
humano empieza a funcionar mucho mejor. Además, otras terapias y tratamientos pueden ser mucho mas  

eficaces una vez que el atlas se encuentra en su justa posición.

La regeneración
Las células y los órganos no se regeneran de un día para otro. Después del método AtlasPROfilax® el organismo 

reaccionará en función del estado físico y psíquico de cada persona. Así, en algunas personas la salud se restablece 
con bastante rapidez, aunque en otras, sobre todo en aquellas en las que el organismo nunca ha trabajado  

a pleno rendimiento, conviene tener mas paciencia. 

Mediante la ayuda de un masaje específico de la musculatura corta de la nuca, las contracturas 
existentes quedan atenuadas dando la libertad al Atlas para recolocarse en su posición natural.

Un masaje que facilita la autocuración del cuerpo

•	M igrañas y dolores de cabeza
•	V értigos y mareos
•	D olores de nuca y esplada
•	C onsecuencias de latigazo cervical
•	D olores articulares
•	P roblemas de rodilla
•	A nsiedad y falta de energía
•	A lergias
•	 Hernias discales y ciática

•	P roblemas de cadera
•	D iferente longitud de piernas
•	M alas posturas  

(hombros caídos, espalda encorvada)
•	 Fibromialgia
•	C ansancio crónico
•	 Hormigueos en brazos y piernas
•	A pneas del sueño

Primer centro AtlasPROfilax® en IBIZA
Telf. 659 455 311
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