
Ctra. Aeropuerto km.6 • 07817 San Jorge,Ibiza
Telf. 971 395 053  •  Móvil. 607 604 048 

info@grupautopitiusas.es
Síguenos en:       grupautopitiusas

SSANGYONG MUSSO 2.2
Nuevo. 202 CV. Manual. 4X4.

PRECIO PARA EMPRESA
34.000 €

FORD TRANSIT CONNECT FURGON
Año 2018. 117.000 km.

12.300 €

MINI COOPER
Año 2017. 62.900 km.

18.000 €

CITROEN C4 GRAND PICASSO 
Año 2017. 68.000 km.

15.200 €

RENAULT MEGANE FAMILIAR 1.5 DIÉSEL
Año 2019. 115CV.

13.900 €

www.grupauto-pitiusas.com

FIAT 500 1.2 GASOLINA
Año 2019. 70CV. 40.000 km. Varias unidades.

OPEL CORSA 1.4
Año 2018. 90CV. 40.000 km.

FIAT PANDA 1.2
Año 2019. 70CV. 45.000 km. Varias unidades.

BMW 1 ER
Año 2010. 73.000 km.

ISUZU M21 NUEVO / OPCIÓN DE PEDIDO
3,5 Toneladas con volquete trilateral.

SEAT IBIZA
Año 2021. 31.000 km.

CITROEN C3
Año 2017. 78.000 km.

13.900 €

11.600 € 10.500 €

42.500 €

NUEVO

PRECIO A CONSULTAR

14.900 € 9.900 €



LABORATORIO OFICIAL CATALOGACIÓN 
VEHÍCULOS HISTÓRICOS

OFFICIAL LABORATORY CATALOGING 
HISTORIC VEHICLES

MALLORCA
C/Son Brull 07 bj, 07004 Palma de Mallorca

Tlf. 971 90 99 04 - 669 450 260
melchorferrer@inspeccionycontrol.es

IBIZA
C/ Escoles Noves 27, Sant Jordi - Ibiza

Tlf. 971 39 63 69 - 669 460 567
ibiza@inspeccionycontrol.es

BALEAR DE INSPECCIÓN Y CONTROL S.L.

ESTADO DE LOS NEUMÁTICOS
La parte más esencial en el coche son los neumáticos, ya que 
suponen el único punto de contacto entre el coche y el asfalto, 
y de ellos dependen factores tan vitales como la frenada, la es-
tabilidad, el guiado del coche e incluso el confort. 

Por ello es fundamental revisar tras las vacaciones su presión 
y dibujo. Tras un largo viaje puede que encontremos desgastes 
en la banda de rodadura, deformaciones o incluso grietas. Por 
otro lado, el calor y las cargas excesivas pueden hacer que la 
presión descienda. En cuanto a la profundidad del dibujo, si la 
banda de rodadura está a ras del testigo o es inferior a 3 mm ha 
llegado el momento de cambiarlos. 

NIVEL DE LÍQUIDOS
Debido al uso intenso del coche e incluso por las altas tempe-
raturas, los niveles de líquidos pueden haber descendido. Por 
ello, se recomienda revisar el estado y cantidad de los líquidos 
de refrigerante, freno, lubricante, además del del agua para el 
limpiaparabrisas. 

FILTROS
Junto a los líquidos, se debe revisar también el estado de los fi l-
tros del aceite, del aire, del combustible y del habitáculo. Éstos 
son esenciales para el correcto funcionamiento de sus respec-
tivos sistemas y del vehículo en general, ya que permiten fi ltrar 
las impurezas que puedan llegar de forma externa al motor. Un 
buen mantenimiento de los fi ltros alarga notablemente la vida 
útil del coche. 

FRENOS
En un coche es casi más importante la capacidad de decelera-
ción que de aceleración, por lo que es fundamental compro-
bar el estado de los frenos después de vacaciones. El calor, los 
frenazos o su uso prolongado por los atascos contribuyen a 
desgastar pastillas y discos. El buen funcionamiento de todo 
el sistema de frenado es vital a la hora de prevenir accidentes. 

LIMPIAPARABRISAS
El intenso calor es uno de los peores enemigos del limpiapara-
brisas, ya que al secar su goma provoca que hagan ruido al fun-
cionar, o lo que es peor, que no limpien bien toda la superfi cie 
impidiendo una correcta visión e la carretera en un momento 
tan delicado como es una tormenta. 

FAROS
En la conducción es tan importante ver como ser vistos. Por ello 
se debe revisar el alumbrado del coche tras el verano. El inten-
so uso del vehículo puede que haya modifi cado el reglaje de 
los faros impidiendo una correcta iluminación de la carretera. 
El intenso Sol también puede haber desgastado el plástico que 
cubre los faros, por lo que es fundamental pulirlos para recu-
perar una buena iluminación. Lo mismo puede suceder con los 
pilotos traseros. 

LIMPIEZA GENERAL
Y aunque parezca evidente, fi nalmente se debe realizar una 
exhaustiva limpieza tanto exterior como interior del vehículo. 
Es básico para el buen mantenimiento del coche, ya que, al ir 
a la playa, transitar por caminos polvorientos o mal asfaltados, 
se cuela polvo en el habitáculo, dañando las superfi cies del in-
terior. Igualmente, limpiar bien el coche por fuera, incluyendo 
los bajos, ayuda a que la pintura dure más tiempo con su mejor 
aspecto.

CONSEJOS PARA EL MANTENIMIENTO DE TU VEHÍCULO
TRAS LA VUELTA DE VACACIONES
Septiembre suele marcar el final de las vacaciones 
para muchos y la vuelta al trabajo en una rutina 
en la que se coge a diario el coche. Por ello es 
imprescindible, por nuestra seguridad y la del resto 
de usuarios, revisar el vehículo para certificar su 
buen estado, tras exponerse a largos trayectos, 
cargas extra, altas temperaturas, etc...
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VEHÍCULOS 4X4 / TURISMOS / COMERCIALES

TANIT TRADING AUTOMOCIÓN, S.L. Ctra. San Antonio, km. 1,600 - Ibiza - Telf. 971 316 367 - info@tanitautomocion.com

OFERTAS SEMANALES  •  FINANCIACIÓN SIN ENTRADA
@tanitautomocionwww.tanitautomocion.com

VOLKSWAGEN CARAVELLE 2.0TDI 
BLUEMOTION 8PAX 114CV

AÑO 2019. 51.655 KM.
EE. CC. CLIMA. BLUETOOTH.

PRECIO: 31.900 €

VOLVO V40 CROSS 
COUNTRY T3 1.5 R 
AÑO 2017. 86.353 KM.

EE. CC. DA. NAVI. AUTOMÁTICO.

PRECIO: 17.900 €

AUDI Q3 SPORTBACK 40 TFSI 
QUATTRO S LINE

AÑO DIC-2021.10.150 KM.
FULL EQUIPE. CUERO. NAVI.

PRECIO: 46.900 €

OPEL GRANDLAND X 1.6 CDTI 
EXCEL 120CV

AUTOMÁTICO. AÑO 2018. 45.215 KM.
EE. CC. DA. TECHO.

PRECIO: 19.500 €

BMW X3 SDRIVE 18D 
AUTOMATICO 150CV

AÑO 2013. 88.500 KM.
EE. CC. DA.

PRECIO: 19.900 €

HYUNDAI TUCSON 1.6 GDI 
TECNA 2WD

AÑO 2018. 33.043 KM.
EE. CD. DA. SENSOR. NAVI.

PRECIO: 20.500 €

PEUGEOT 208 1.2 
PURE S&S 83CV

AÑO 2019. 26.990 KM.
EE. CC. DA.

PRECIO: 13.900 €

JEEP RENEGADE 1.0 CHANGE 
THE WAY 120CV

AÑO 2019. 41.220 KM.
CC. DA. CLIMA. SENSOR.

PRECIO: 18.900 €

RANGE ROVER SPORT SE 
SDV6 306CV

AÑO 2017. AUTOMÁTICO. 82.500 KM.
FULL EQUIPE. CUERO. NAVI.

PRECIO: 39.000 €

SMART FORTWO 0,9 
BASIS 70CV

AÑO 2016. 2 PUERTAS. 42.350 KM.
CC. DA. AA. AIRBAG.

PRECIO: 9.800 €

TOYOTA C-HR 1.8 HYBRID 
ADVANCE (G/H) 220CV

AÑO 2018. 5 PUERTAS. 63.155 KM.
CC. DA. CLIMA. CAMARA.

PRECIO: 20.900 €

FIAT PANDA 4X4 0,9 
6 VEL. 84CV

AÑO 2017. 5 PUERTAS. 67.910 KM.
CC. DA. AA. AIRBAG. ABS.

PRECIO: 11.900 €

HYUNDAI i30 1.0 GO 120CV
5P. AÑO 2019. 59.500 KM.

PANTALLA. CAMARA.

PRECIO: 15.500 €

KIA SPORTAGE 1.6 GDI 
CONCEPT 132 CV

AÑO 2020. 67.390 KM.
PANTALLA. CAMARA.

PRECIO: 18.900 €

HYUNDAI i20 1.2 ESSENCE 82CV
5P. AÑO 2019. 50.100 KM.

EE. CC. DA. AA. ABS. 
AIBAG.

PRECIO: 12.900 €

HYUNDAI TUCSON 1.6 TGDI 
MAX X SILVER

AÑO 2022. 19.600 KM.
ASISTENTE DE CARRETERA.

PRECIO: 29.600 €

OPEL ADAM 1.4 XEL
GLAM 87CV

3P. AÑO 2016. 37.027 KM.
EE. CC. DA. CLIMA. TECHO PANORÁMICO.

PRECIO: 10.500 €

JEEP GRAND CHEROKEE 3.0 CRD 
OVERLAND 250CV
AÑO 2020. 22.200 KM.

FULL EQUIPE. NAVI. CUERO.

PRECIO: 46.500 €

RENAULT CLIO 0,9 TCE 
BUSINESS 90CV

AÑO 2022. 25.200 KM.
AA. AIRBAG. ABS.

PRECIO: 15.500 €

SEAT ATECA STYLE 
1.0 TSI 115CV

AÑO 2017. 84.767 KM.
ASISTENTE DE CARRETERA.

PRECIO: 16.900 €

COMPRAMOS TU COCHE  •  MEJOR PRECIO POSIBLE  •  PAGO INMEDIATO

ALQUILER DE FURGONETAS COMERCIALES
TENEMOS LA FURGONETA QUE NECESITAS

Vehículos comerciales a tu medida

Telf. 971 316 367  •   www.ibizarentavan.com



accesorios

BOTA RIDER TURÍN (HOMBRE)

Diseñada para brindar comodidad y segu-
ridad, la bota TURIN ha sido desarrollada 
con innumerables pruebas en la carretera 
y en la pista. La bota cuenta con la certifi -
cación CE de nivel 2/2/2/1, que es uno de 
los niveles más altos de protección, y viene 
con una talonera de TPU moldeada y una 
armadura de espinilla de TPU de serie que 
ofrece una mayor protección contra impac-
tos. Material exterior principal: Cuero y mi-
crofi bra. Forro interior: Forro de malla fi jo.

180 €  •  www.kawasaki.es

OMEGA SPEEDMASTER 
CHRONOSCOPE

Este modelo de 43 mm rin-
de homenaje a los Juegos 
Olímpicos Paris 2024. 
El reloj está realizado 
en acero noble y pre-
senta una esfera pla-
teada de color blanco. 
Otra de sus caracterís-
ticas son un aro de bisel 
en aluminio anodizado de 
color negro con escala taqui-
métrica, números arábigos en 
oro Moonshine™ de 18 qt, agujas con forma 
de hoja y agujas de subesfera tratadas con 
PVD en oro Moonshine™.

10.500 €  •  www.omegawatches.com

NOVEDADES

motos

FLAK® 2.0 XL

Flak 2.0 ofrece un armazón de tamaño es-
tándar con cristales de mayor cobertura, y 
cada milímetro del cristal se optimizó con 
HighDefi nitionOptics® en un modelo sólido 
y duradero pero ligero. Se diseñó para que 
superes tus límites, con el agarre seguro de 
Unobtainium® y la tecnología patentada XYZ 
Optics® para obtener una claridad cristalina. 
Óptica La Mar lleva una amplia selección de 
gafas de sol OAKLEY.

Paseo Marítimo, 3. Santa Eulalia
www.opticalamar.com

La Triumph Bonneville T120 Elvis Presley Limited Edition 
es un homenaje a toda una leyenda de la cultura mo-

derna y al solista más importante de la historia, que en 
1956 regaló una Triumph a cada uno de sus mejores ami-
gos, conocidos como “la Mafi a de Memphis”. Es una T120 
muy especial, no solo por su increíble decoración, inspirada 
en la Bonneville custom que el artista J Daar creó para 
la fundación benéfi ca Elvis Presley, sino también porque 
toma prestados detalles del escenario de la actuación 
más legendaria de Elvis en el programa especial de TV “68 
Comeback Special”. Esta edición está limitada a tan solo 
925 unidades que llevan el número de serie grabado y se 
entregan junto a un disco dorado en una funda exclusiva de 
Elvis y Triumph Motorcycles que contiene el certifi cado de 
autenticidad. www.triumphmotorcycles.es

Scooter totalmente nuevo en fase de producción 
y su primer destino europeo será el mercado 

español. Disponible en septiembre en dos colores 
exclusivos para España (gris brillo y blanco brillo) a 
un precio de 2.999 euros con matrícula gratis y baúl 
KYMCO de serie. Además, el vehículo será la primera 
moto en neutralizar huella de carbono. Pesa solo 
126 kilos, su distancia entre ejes es de solo 132 cm 
y su distancia al suelo desde el asiento es solo de 
77 cm. Destaca por tener una mejor respuesta, con 
un motor (11 CV) pensado para reducir al mínimo 
las emisiones. Es más seguro, al equipar la centra-
lita de ABS y es además de doble canal (Bosch); 
cuenta con disco de freno (delantero de 220 mm 
con pinza de doble pistón de 25 mm; y disco trasero 
de 200 mm). www.kymco.es

Durante la última década, la MT-09 ha consolidado su estatus 
como icono de Yamaha. Siéntete más en sintonía que nunca 

con la MT-09, concéntrate en la aceleración del potente motor 
tricilíndrico y en la conducción super precisa que otorga el nuevo 
sistema de cambios de marchas deportivo y ágil accionado con 
los dedos (MT) o en una transmisión totalmente automática (AT). 

Cambiar de marcha así, solo con la mano, permite descubrir una 
forma completamente nueva de experimentar la emoción del mo-
tor CP3. MT ofrece cambios de marcha sin embrague más rápidos 
y uniformes mediante un interruptor de tipo balancín intuitivo y 
táctil, que permite liberar el verdadero rendimiento de la MT-09 
en todo su potencial deportivo. www.yamaha-motor.eu

YAMAHA MT-09 Y-AMT

KYMCO SKY TOWN 125 ABS

NUEVA BONNEVILLE T120 
ELVIS PRESLEY LIMITED EDITION

FLAK® 2.0 XL

Flak 2.0 ofrece un armazón de tamaño es-

 de 43 mm rin-
de homenaje a los Juegos 
Olímpicos Paris 2024. 

ticas son un aro de bisel 
en aluminio anodizado de 
color negro con escala taqui-
métrica, números arábigos en 
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Victorias de Tim Gajser en MXGP y Kay de Wolf 
en MX2, Jorge Prado fi nalizó segundo tras lle-
gar a liderar las dos carreras. También se dio 
cita el Campeonato Junior de Europa de motos 
eléctricas donde el ibicenco Pau Torres Miran-
da acabo en 11º debido a una caída donde lle-
go a estar en los puestos de cabeza.

Victorias de los pilotos de Países Bajos en ambas catego-
rías. Jeffrey Herlings ganó las dos mangas de carrera y el 
español hizo dos segundos puestos, quedando por delante 
del líder del campeonato (Tim Gajser). El expectacular pilo-
to holandés Kay de Wolf se llevo el Gran premio de Lommel. 
Pudimos ver al ibicenco Elias Escandell en el Europeo de 
250 donde acabo en el puesto 20º por caídas.

FOTOGRAFÍAS: VBP PHOTOGRAPHY

GRAN PREMIO DE LOKET (REPÚBLICA CHECA)

GRAN PREMIO DE FLANDES (BÉLGICA)

CLASIFICACIÓN MXGP

• Tim Gajser
• Jorge Prado
• Jeffrey Herling

CLASIFICACIÓN MX2

• Kay de Wolf
• Simon Laengenfelder
• Lucas Coenen

CLASIFICACIÓN MXGP

• Jeffrey Herlings
• Jorge Prado
• Romain Febvre

CLASIFICACIÓN MX2

• Kay de Wolf
• Rick Elzinga
• Simon Laengenfelder
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MOTOMON IBIZA • C/ D’AGAPIT LLOBET, 5 LOCAL 12. IBIZA  •  T. 971 313 617  •  WWW.MOTOMONIBIZA.ES

NMAX 125
Ahora es el momento de reconsiderar la forma en que te mueves por la ciudad, y la NMAX 125 es 
la visión de Yamaha de una nueva movilidad personal. Con un dinámico y económico motor Blue 
Core de 125 cc, que puede recorrer aprox. 300 km con un depósito de combustible, esta scooter 
de cercanías fácil de conducir incorpora un acabado Premium y una alta especifi cación a un precio 
asequible.

La carrocería deportiva y dinámica de la NMAX 125 dispone de elegantes luces LED delanteras y 
traseras, y de un carenado aerodinámico que ofrece una mejor protección contra el viento y la lluvia. 
El chasis ofrece una mejor maniobrabilidad en el tráfi co de la ciudad, y la sencilla ergonomía hace 
que esta sea la forma más cómoda de moverse.

Además, te sorprenderá la alta tecnología incorporada de serie. La nueva unidad de control de 
comunicación (CCU) de la NMAX 125 se vincula a través de Bluetooth con tu Smartphone para ofre-
certe acceso a información importante. Además, ciertas características como el encendido sin llave 
Smart Key, la toma de corriente y el almacenamiento debajo del asiento te facilitarán tu día a día.

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS
YAMAHA NMAX 125
• Motor blue core de 125 cc
• Diseño de carrocería deportiva
• Unidad de control de 

comunicaciónes (ccu)
• Sistema smart key
• Chassis de alta rigidez
• Sistema de control de tracción
• Función start & stop
• Instrumentos lcd conectados
• Toma de corriente y bolsillos 

delanteros
• Frenos de disco delanteros y 

traseros con abs

3.499 € 
DESDE:



Tres estrellas Michelin y nueve soles de la Guía Repsol inaugurarán  
la II Edición de la Feria Gourmet Ibiza

TEXTO: IMAM COMUNICACIÓN      FOTOS: JUAN CARLOS FLÓREZ

La 17ª Feria de la Cerveza de Ibiza y la 
2ª Feria Gourmet Ibiza se celebrarán los 
días 20 y 21 de septiembre en el Recin-

to Ferial de Ibiza, consolidándose como uno 
de los eventos culinarios y festivos más es-
perados del Mediterráneo. La inauguración 
de ambas citas tendrá lugar el 20 de sep-
tiembre a las 19:00 horas. Tras una exhibi-
ción de ball Pagés a cargo de la Colla de Sa 
Bodega se celebrará una mesa redonda en 
la que participarán nueve reconocidos chefs 
de Ibiza y Formentera que abordarán cómo 
las Pitiusas han alcanzado su estatus como 
destino gastronómico de primer nivel. Una 
tertulia en la que participarán Óscar Molina, 
Álvaro Sanz, David Grussaute, Carles Abe-
llán, Catalina Riera, David Reartes, José Mi-
guel Bonet, Omar Malpartida y Álvaro Ospina.

Eventos Musicales Ibiza e Imam Comuni-
cación organizan sendas citas gastronómi-
cas, que cuentan con el apoyo del Consell 
d’Eivissa, de Ibiza Travel, de Ibiza Sabors, 
de Grupo Mambo, del Consell Insular de For-
mentera y de los Ayuntamientos de Eivissa, 
de Santa Eulària des Riu, de Sant Antoni de 

Portmany, de Sant Josep de sa Talaia y de 
Sant Joan de Labritja. 

Ambas ferias reunirán a destacadas figu-
ras del mundo de la gastronomía y ofrecerán 
una amplia variedad de experiencias culina-
rias y musicales, junto a productores, DJ y 
bandas locales.

DEGUSTACIONES DE PRODUCTO LOCAL
Tras la mesa redonda se llevará a cabo 
una degustación titulada '4 vinos para 4 
jamones' en la que Jamones los Andaluces 
ofrecerá "un maridaje que promete ser una 
experiencia única, resaltando las cualida-
des excepcionales de estos dos productos", 
según explican desde la organización de la 
Feria Ibiza Gourmet. Este encuentro conta-
rá también con la participación de un gran 
número de restaurantes emblemáticos de la 
isla, así como diversas foodtrucks que "aña-
dirán color y variedad a la oferta gastronómi-
ca de las Pitiusas".

Como novedad de este año la Feria Ibiza 
Gourmet ubicada en el ala derecha del re-
cinto, contará también con la presencia de 

productores locales que participan en el 
programa Ibiza Sabors Eivissa, una iniciativa 
del Consell Insular d’Eivissa, junto a los pro-
fesionales del sector agroalimentario agrupa-
dos en la Pimeef, destinada a dar a conocer 
los productos agroalimentarios y pesqueros 
de la isla. Los participantes dispondrán de 
sus propios stands para difundir las bonda-
des de productos de la isla con Denomina-
ción de Origen (D.O.) como: miel, vino, aceite 
de oliva, productos de la huerta, de las gran-
jas y del mar de Ibiza, dulces y panes tradi-
cionales, así como especias, condimentos y 
frutos secos. 

Durante este fin de semana dedicado a los 
amantes de la gastronomía los asistentes po-
drán disfrutar, además, de más de 200 refe-
rencias de bebidas en la Feria de la Cerveza 
que se celebrará en la zona exterior del recin-
to y que contará con actuaciones musicales 
en vivo. Entre los DJs residentes que anima-
rán este encuentro destacan Javi Box y Jordi 
Cardona el viernes, y Toni Torres junto a Petit 
y Vázquez, miembros de La Movida, el sábado 
por la tarde.

Un total de nueve chefs abordarán el 20 de septiembre en el Recinto Ferial de Ibiza cómo la isla  
ha logrado posicionarse como uno de los principales destinos gastronómicos del mundo
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RESTAURANTES

El delicioso sabor de Japón junto al mar Mediterráneo
El restaurante CBbC Marina Sta Eulalia, recomendado por la Guía Repsol, incorpora esta tem-
porada a su oferta culinaria su nuevo Sushi Bar, en horario de 14:30 a 23:30 horas. Con una 
carta que rinde homenaje a la cocina mediterránea, el producto local es la base de sus elabo-
raciones. CBbC Marina Sta Eulalia dispone de una zona chill out destinada a que sus comen-
sales disfruten de una experiencia gastronómica única, tanto durante el servicio de comidas 
como el de cenas, para culminar la velada con su variada oferta de dulces y cócteles.

CBbC Marina Santa Eulária
Restaurante - Sushi Bar.

Edifi cio Capitanía s/n  |  07840 Santa Eulària  |   De lunes a viernes, de 13:00 horas a 00:00 horas

Tel: 971 153 598  |  www. cbbcgroup.com/cbbc-marina-santa-eulalia/

Gastronomía de primer nivel a vista de pájaro
El restaurante Edén, ubicado en Hacienda Na Xamena Ibiza, inaugura los primeros "nidos" 
de España, una experiencia sensorial y culinaria 360º en un espacio único, a vista de pájaro, 
íntimo y con vistas al Mediterráneo. Propone distintos menús degustación donde destacan un 
trampantojo de huevo con caramelo salado, espuma de foie y caviar o un cangrejo con mante-
quilla clarifi cada de pino. Entre los platos principales destacan su rodaballo con virutas de ja-
món ibérico y toques cítricos o un plato de carne Wayú con puré de patatas a la trufa ahumada. 

Hacienda Na Xamena
Edén Restaurant & Lounge - Cocina mediterránea.

Carrer Na Xamena  |  07815 Ibiza  |  Servicio de cenas

Tel: 971 334 500  |  www.haciendanaxamena-ibiza.com/es/

El sabor de la tradición
Can'Alfredo es uno de los restaurantes más antiguos de la isla, tradicional y familiar que 
se ha encaminado toda la vida a lograr tres claros objetivos: dar un buen servicio a sus 
clientes, hacer una cocina ibicenca y mediterránea y trabajar siempre con los mejores 
productos de la tierra. Ofrecemos paellas, arroces y fi deuas, cocina típica ibicenca, cuinat, 
bullit de peix con arroz a banda, guisado de pescado( caldereta de pescados de la costa, 
sopas mallorquinas.

Can'Alfredo
Restaurante.

Passeig de Vara de Rey, 16  |  07800 Ibiza  |  Horarios y día de descanso, consultar con el negocio

Tel: 971 31 12 74  |  www.canalfredo.com

PitiusS
E
C
C
IÓ

N TOP

Tu guía de 
Resta� antes 
en Ibiza 

RESERVA TU ESPACIO
info@top-crono.com / 628 206 514
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RESTAURANTES

Carta con productos de elaboración propia
El restaurante Can Caus forma parte de un complejo dedicado a la recuperación, producción y 
comercialización de productos tradicionales de Ibiza, como embutidos, quesos y lácteos. En el 
restaurante pueden degustarse desde una ensalada a base de productos frescos de la huerta 
ibicenca, arroces típicos de la isla, deliciosas carnes a la brasa en especial cabrito y cordero 
de la propia granja. Es un sitio ideal para una cena romántica o entre amigos, celebraciones fa-
miliares, comidas de empresa, despedidas de soltero/a con una capacidad de 200 personas.

Can Caus 
Bar - Restaurante - Tienda.

Carretera San Miguel, Km. 3,5  |  07814 Santa Gertrudis  |  Restaurante. Martes a Domingo: 13:00 a 16:30 / 19:30 a 23:45  |  Bar. Martes a Domingo: 12:00 - 23:45

Tel: 971 197 516  |  www.cancaus.com

Un templo al sabor en el centro neurálgico de Ibiza
La Cava Gourmet, la nueva tienda de productos selectos que inaugura La Cava, el restaurante 
de tapas de autor por excelencia de Ibiza, galardonado con un Solete de la Guía Repsol, ofrece 
una amplia variedad de vinos, junto a tablas de quesos, ahumados y sabrosos embutidos. Un 
reino de sabores donde destacan sus elaborados aceites, panes artesanales, exquisitas latas 
de conserva y una cuidada selección de chocolates premium para poner el broche de oro a los 
momentos más dulces. La Cava Gourmet organiza catas con maridaje los viernes y sábados.

La Cava Gourmet 
Tienda - Vinos, quesos y embutidos.

Paseo de Vara de Rey  |  07800 Ibiza  |  De lunes a domingo, de 9:00 horas a 21:00 horas.

Tel: 682 141 591

Sabores de la auténtica Ibiza
Disfrutar de los sabores de la auténtica Ibiza tradicional y su cocina hecha con los productos 
más frescos que nos ofrecen las costas ibicencas es uno de los deberes del comensal a 
la hora de sentarse a una de nuestras mesas. Especializados en arroces, pescados y los 
platos de tradición, como el Bullit de Peix, la frita de calamar, el sofrit pagés o la caldereta 
de bogavante.

S'Espartar 
Restaurante.

Ctra. Sant Josep – Cala Tarida, Km. 4  |  Sant Josep de Sa Talaia  |   Horarios y día de descanso, consultar con el negocio

Tel: 971 800 293

Restaurante David’s lleva mas de 25 años abierto, se encuentra muy 
cerquita de los locales conocidos por sus puestas de sol.
El restaurante consta de dos partes diferenciadas: El salón interior, amplio y acogedor, y la te-
rraza. Se recomiendan las exquisitas Pastas de todo tipo (los Raviolis, la Lasaña, ...), el gran 
surtido de Pizzas, el delicioso Magret de Pato con Manzana y Salsa de Miel, el extraordinario 
Crujiente de Queso de Cabra. Destacan también sus postres caseros y deliciosos como el 
tiramisú. Todos los productos que se utilizan para su elaboración son frescos y de calidad.

David’s 
Restaurante de cocina francesa/italiana.

C/ Madrid, 12  |  07820 Sant Antoni de Portmany, Ibiza  |   Cerramos el 4 de noviembre hasta febrero 2024

Tel: 971 340 470  |  www.davidsibiza.com
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NCalma Homes redefine el lujo sostenible en Ibiza con Waves y 
Waves Marina: diseños de vanguardia en armonía con el mar

TEXTO: IMAM COMUNICACIÓN

En la mágica isla de Ibiza, donde la sereni-
dad del mar se fusiona con una vibrante 
vida cultural, NCalma Homes, pertene-

ciente a NCalma Group, presenta dos nuevos 
proyectos inmobiliarios: Waves y Waves Mari-
na, que prometen redefinir el concepto del lujo 
en la codiciada isla blanca.

WAVES: DISEÑO INSPIRADO EN LA 
BELLEZA DEL MAR MEDITERRÁNEO
En la tranquila y bien comunicada zona de San-
ta Eulària des Riu se encuentra Waves, un com-
plejo residencial que evoca la esencia del Me-
diterráneo, compuesto por 95 apartamentos 
de obra nueva que destacan por su proximidad 
al mar y por el fácil acceso a la playa de Santa 
Eulària, así como por sus amplios y luminosos 
espacios, diseñados para disfrutar de estas 
vistas al mar con absoluta privacidad.

La arquitectura de formas orgánicas de 
Waves by NCalma Homes se integra perfecta-
mente con el paisaje en un proyecto que se 
encuentra actualmente en construcción y cuya 
finalización está programada para 2025. 

Apartamentos de dos, tres y cuatro dormi-
torios, diseñados para ser eficientes y sos-
tenibles y equipados con materiales de alta 
calidad, incluyendo suelos de baldosas de 
gran formato con acabados en piedra blanca, 

maderas naturales y amplias cristaleras que 
capturan el azul del mar ibicenco. Además, 
esta promoción incorpora comodidades inno-
vadoras como el uso de energía aerodinámica, 
asegurando un estilo de vida moderno y respe-
tuoso con el medio ambiente.

Un proyecto que incluye una amplia gama de 
servicios comunitarios de lujo: un club house, 
dos piscinas (incluyendo una ‘infinity pool’ en 
la azotea), zonas fitness y wellness, con pisci-
na climatizada y cabinas de tratamiento, apar-
camientos, trasteros, vigilancia las 24 horas y 
servicios de chefs a domicilio y de catering. El 
corazón de Waves cuenta con un espectacular 
jardín con vegetación autóctona diseñado para 
disfrutar de la vida en Ibiza en forma de unas 
eternas vacaciones. 

WAVES MARINA: EL PLACER DE VIVIR 
EN ARMONÍA CON EL ENTORNO
El proyecto Waves Marina ofrece 32 aparta-
mentos de lujo en primera línea de mar, tam-
bién en Santa Eulària des Riu, junto al puerto 
deportivo. Este proyecto, actualmente en fase 
de construcción, estará listo en 2025 y prome-
te ofrecer “una experiencia de vida sin igual en 
uno de los enclaves más deseados de la isla”, 
según destacan desde la NCalma Homes.

Con superficies que varían entre los 87 y 

los 138 metros cuadrados, las viviendas de 
Waves Marina disponen de entre dos y cuatro 
habitaciones dobles con entre dos y cuatro 
cuartos de baños. Sus espaciosos interio-
res, bañados por la luz del sol, cuentan con 
acabados de alta gama y grandes ventanales 
que se abren suavemente a amplias terrazas, 
creando un entorno magnífico tanto para la re-
lajación como para el entretenimiento. Todos 
sus apartamentos ofrecen vistas al mar de 
180 grados, además de contar con trastero y 
aparcamiento privado.

El diseño del edificio, a cargo del renom-
brado estudio de arquitectura AIA, respeta y 
celebra la arquitectura local, integrando espa-
cios comunes excepcionales como un gimna-
sio completamente equipado, un hammam y 
una sauna, además de una ‘infinity pool’ en 
la azotea, con vistas al mar. Con seguridad las 
24 horas, acceso directo al paseo marítimo y 
servicios personalizados como jacuzzi privado, 
piscina o cocina al aire libre, Waves Marina 
está concebido para ofrecer una experiencia 
de vida refinada y tranquila junto al mar.

Con Waves y Waves Marina, NCalma Homes 
ofrece la oportunidad de vivir el lujo en armo-
nía con la naturaleza, en hogares diseñados 
para disfrutar de la esencia del Mediterráneo 
en todo su esplendor.

‘Infinity pool’ con vistas al Mediterráneo, gimnasio, Spa y seguridad privada son algunas de las  
comodidades que ofrecen estos complejos residenciales en Santa Eulària des Riu
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EAT HEALTHY, EAT LOCAL, TAKE CARE YOUR BODY, TAKE CARE YOUR PLACE

Particular o mayorista, ven a visitarnos o pide tu cesta por teléfono, te la llevamos a tu hogar.
Particular or wholesaler, come visit us or ask for your basket by phone, we will deliver it to your home.

COME SANO, COME LOCAL, CUIDA TU CUERPO, CUIDA TU LUGAR

www.canzolibiza.com
info@canzolibiza.com

Ctra. Ibiza-Portinatx, km. 9,8
+34 678 989 003

canzolibiza
Can Zol

Síguenos en



SA FINCA 
RESTAURANT
SA FINCA 
RESTAURANT

C/ Las Gorgonias, nº7  •  Zona Siesta, 07840, Santa Eulalia del Río  •  Horario: de 19:00h. a 23:00h.  •  (Cerrado los lunes)
Reservas:  971 330 638  /  616 281 336

Mejillones con patatas fritas Gofres caseros Salmón ahumado en � nca Pollo ahumado en � nca

www.restaurantesafinca.com

FINCA ANTIGUA CON EXCELENTES VISTAS AL MAR Y LAS COLINAS DE SANTA EULALIA

ESPECIALIDADES DEL CHEF





Comida típica ibicenca

CTRA. DE SAN CARLOS, KM 9,8

TEL. 971 330 390
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