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ABI ERTO TO DO EL ANO O cina Principal
PARA SU MUDANZA  ccuammmotmn

rent@autosmari.com

Www.autosmari.com Tel. 971 330 236

ALQUILER DE
FURGONETAS

ALQUILER DE LARGA DURACION (consultar precio)

m Alquiler Ibiza y Peninsula
m Amplia gama de vehiculos
m Desde3m 3 Hastal2m 3

C/ des Pou de na Maciana, 143
07816 Sant Antoni de Portmany
Ibiza, llles Balears

Tel: 871 871 190

NUEVA
Serie

EK1

TRACTORES COMPACTOS:
« EK1-221 (21CV)
« EK1-261 (25CV)

[ 1 [ 1 [ 1
desde 9,750€%wa o Soporte
+ Portes a casa del Clien:-e CondeSGgerr]]tgs p remium

* Precio de promocion del tractor Kubota EK1-221 con rueda agricola. Matriculacién en d . a través de .la Red de
l_ tréfico obligatoria e incluida en 2024. Portes a casa del cliente e IVA nd incluidos l_ e serie _I I_ Concesionarios Kubota _I
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SANDRA GUASCH EN EL RALLY CLASSICS AFRICA

La pareja de Ibiza se alza, en Marruecos,
con el puesto mas alto del podio en su
categoria pre2005, tras una complicadisima
carrera de una semana, en la que compitie-
ron contra equipos de mucho prestigio en
fase preparatoria para el Dakar 2025. El ano
pasado ya consiguieron el segundo puesto,
dejando patente su evolucién.

Este aflo comenzaron en enero siendo
finishers del Dakar Classics 2024 como el
primer vehiculo en la historia de lbiza en
hacerlo, se han estrenado como pilotos de
Rally todo terreno de velocidad ganando la

Puedes ver mas contenido en:

[@ Instagram

carrera mas importante que se realiza en te-
rritorio espanol, “La Baja Aragén’, en catego-
ria T8 y se encuentran en segunda posicién
del Campeonato de Espana a falta de una
carrera por disputar.

Su ascendente carrera y las perspectivas
futuras propicio el interés de su nuevo equi-
po, el “Team Pedregd Racing”, que les acom-
pafa en todas las carreras y mantienen en
optimas condiciones el Toyota Land Cruiser
con el que este afno compiten.

El objetivo ahora es conseguir estar entre
las filas de los participantes de la proxima

@mattrguez @sanguasch

edicién del Dakar Classic 2025, que comen-
zara en Enero. Para ello ultiman la busqueda
de patrocinadores e interesados en el pro-
yecto y destacan los agradecimientos de sus
maximos apoyos desde el principio, Ibiza,
Blakstad y Luxury Cement solutions que se
mantienen fieles y orgullosos de los logros
alcanzados juntos.

No plenamente satisfechos con la compe-
ticién ultiman la publicacion su libro, donde
narran la mayuscula aventura vivida desde
que se plantearan, al inicio del 2004 su parti-
cipacion en el Dakar.

Facebook

Matias Rodriguez Sandra Guasch
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NMAX 125

Ahora es el momento de reconsiderar la forma en que te mueves por la ciudad, y la NMAX 125 es
la visién de Yamaha de una nueva movilidad personal. Con un dindmico y econémico motor Blue
Core de 125 cc, que puede recorrer aprox. 300 km con un depésito de combustible, esta scooter
de cercanias facil de conducir incorpora un acabado Premium y una alta especificacién a un precio
asequible.

La carroceria deportiva y dindmica de la NMAX 125 dispone de elegantes luces LED delanteras y
traseras, y de un carenado aerodindmico que ofrece una mejor proteccion contra el viento y la lluvia.
El chasis ofrece una mejor maniobrabilidad en el trafico de la ciudad, y la sencilla ergonomia hace
que esta sea la forma mas comoda de moverse.

Ademas, te sorprendera la alta tecnologia incorporada de serie. La nueva unidad de control de
comunicacién (CCU) de la NMAX 125 se vincula a través de Bluetooth con tu Smartphone para ofre-
certe acceso a informacion importante. Ademas, ciertas caracteristicas como el encendido sin llave
Smart Key, la toma de corriente y el almacenamiento debajo del asiento te facilitaran tu dia a dia.

CARACTERISTICAS TECNICAS

YAMAHA NMAX 125

Motor blue core de 125 cc
Disefio de carroceria deportiva

Unidad de control de
comunicaciones (ccu)

Sistema smart key

Chassis de alta rigidez
Sistema de control de traccién
Funcion start & stop
Instrumentos lcd conectados

- Toma de corriente y bolsillos
delanteros

Frenos de disco delanteros y
traseros con abs

@YAMAHA

FRev=yourtearr

MOTOMON IBIZA - C/ D’AGAPIT LLOBET, 5 LOCAL 12. IBIZA - T. 971313 617 -

WWW.MOTOMONIBIZA.ES
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NOVEDADES

motos
NUEVA YAMAHA RAIM

Yamaha ha creado la RIM de competicién utilizando algunas de las tecnologias mas sofisticadas desa-
rrolladas a partir de la ganadora M1 de MotoGP. Su suspension electronica de competicion
(ERS) Ohlins de dltima generacion, que incluye horquilla delan-
tera de gas anticavitacion NPX, te brinda el mejor rendimiento en
cada circuito, mientras que la carroceria de fibra de carbono
de frontal rebajado te ayuda a reducir los tiempos por vuelta.
Sus sistemas de asistencia al pilotaje de alta tecnologia,
incluyen control de frenado, administracion de freno motor y
control de salida, ademas de una unidad de control de comu-
nicaciones para el registro de datos y ajuste inaldmbrico del
motor. La R1M, equipada con llantas completamente negras,
paneles de carroceria de carbono y depdsito negro/plateado,
es la gama R definitiva y ofrece el paquete de circuito més
completo. www.yamaha-motor.eu

accesorios

I.: innovadora X-ADV combina de forma iinica la capacidad
e una moto adventure con la utilidad y practicidad de un
scooter grande. Actualizada para 2025, recibe una renovacion
de estilo con doble faro LED que incorpora nuevas Luces Diur-
nas con intermitentes integrados, control de crucero de serie
y una Transmision de Doble Embrague (DCT) actualizada. Junto
con la utilizacion de otros materiales reciclados en la carro-

ceria, se utiliza plastico de hiomasa DurabioTM para algunas
partes del carenado, incluido el parabrisas. Sus completas
especificaciones incluyen control por Acelerador Electronico
(TBW), cuatro modos de conduccion por defecto con combi-
naciones pre programadas de ajustes para la Potencia, Freno
Motor y Control de Par Seleccionable Honda refinado para esta
actualizacion del modelo.

MAXSYM TL 508

| arte de la fusion: imponente y con mucha personalidad, el Maxsym TL 508 tiene la deportividad

de una moto y la funcionalidad de un scooter.Su disefio muy marcado y agresivo, la implacable
respuesta de su corazén bicilindrico 508cc., maniobrabilidad y tecnologia de (ltima generacion, lo
sitdan a la cabeza en su categoria.De estilo moderno y futurista, presenta una carroceria com-
pacta y de dimensiones contenidas, iluminacidn Full LED con efecto llama 3D en piloto
trasero, sistema de suspension Multi-link y una suma de rasgos que le
dan un aspecto deportivo y a la vez robusto.

Agil, manejable y muy comodo de conducir, el nuevo Maxsym

TL 508 te ofrece todas las prestaciones y toda la funcionalidad
necesaria para tu dia a dia.

Maxsym TL 508, un verdadero transmisor de sensaciones fasci-
nantes. Sentir la respuesta agil e inmediata de su motor bicilindrico,
la suavidad de su potencia, la fluidez de su aceleracion y el aplomo

de su conduccion transmite sensaciones Gnicas de libertad y de con-
fianza. Motomon Ihiza

CASCO OFF ROAD APRILIA MX

Carcasa ex-
terior: fibra
de carbono; do-
ble carcasa exterior;
doble carcasa inte-
rior. Su disefio
garantiza una
gran proteccion
y equilibrio del
casco en la cabeza. Visera aerodindmica
ajustable. Cierre de barboquejo D-Ring.
Carcasa compatible con collarin "Neck
Brace". Amplia ventilacion inferior y supe-
rior en la zona de la nuca. Interior extrai-
ble, hipo alergénico y lavable.

496 € - www.aprilia.com

CHAQUETA DE MOTO SPORTS
HERITAGE PARA HOMBRE

La chaqueta Sports Heritage es
una prenda clésica y
elegante de inspi-
racion retro de
los afos 70.
Esta chaqueta,
confecciona-
da con piel
de bifalo
en negro al
100 % con
forro de algodén
estampado, ofrece seguri-
dad con protecciones Warrior
desmontables en codos y hom-
bros. Los bolsillos exteriores e interiores con
cremallera proporcionan espacio para los
objetos personales.

459 € - www.yamaha-motor.eu

BVLGARI BVLGARI

Gafas de sol BVLGARI BVLGARI rectangulares
en metal con doble puente en metal y pa-
tillas en fibra de carbono. Montura de avia-
dor BVLGARI BVLGARI con lentes marrones
polarizadas. Las patillas en fibra de carbono
integradas en el disefio tubular afiaden un
aspecto deportivo. La coleccion de gafas
Diagono combina funcionalidad y elegancia
con las lineas contundentes y los rasgos dis-
tintivos tipicos de nuestra coleccion de relo-
jes Diagono. Optica La Mar lleva una amplia
seleccidn de gafas de sol BVLGARI.

Paseo Maritimo, 3. Santa Eulalia
www.opticalamar.com
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SECCION

CBbC Marina Santa Eularia
Restaurante - Sushi Bar.

El delicioso sabor de Japon junto al mar Mediterraneo

El restaurante CBbC Marina Sta Eulalia, recomendado por la Guia Repsol, incorpora esta tem-
porada a su oferta culinaria su nuevo Sushi Bar, en horario de 14:30 a 23:30 horas. Con una
carta que rinde homenaje a la cocina mediterranea, el producto local es la base de sus elabo-
raciones. CBbC Marina Sta Eulalia dispone de una zona chill out destinada a que sus comen-
sales disfruten de una experiencia gastronémica Unica, tanto durante el servicio de comidas
como el de cenas, para culminar la velada con su variada oferta de dulces y cocteles.

‘ Tel: 971 153 598 | www. cbbcgroup.com/cbbc-marina-santa-eulalia/

Edificio Capitania s/n | 07840 Santa Eularia | De lunes a viernes, de 13:00 horas a 00:00 horas

+ 4+

. Can'Alfredo
Restaurante.

El sabor de la tradicion

Can'Alfredo es uno de los restaurantes mas antiguos de la isla, tradicional y familiar que
se ha encaminado toda la vida a lograr tres claros objetivos: dar un buen servicio a sus
clientes, hacer una cocina ibicenca y mediterranea y trabajar siempre con los mejores
productos de la tierra. Ofrecemos paellas, arroces y fideuas, cocina tipica ibicenca, cuinat,
bullit de peix con arroz a banda, guisado de pescado( caldereta de pescados de la costa,
sopas mallorquinas.

\ \ e L Tel: 971 31 12 74 | www.canalfredo.com

Passeig de Vara de Rey, 16 | 07800 Ibiza | Horarios y dia de descanso, consultar con el negocio

+ 4+

Sa Finca
Restaurante de cocina belga y francesa.

El unico restaurante con especialidades en carne exoética

El restaurante Sa Finca en Santa Eulalia, posee unas vistas increibles puesto que esta ubicado
en plena naturaleza. Sa finca ofrece una cocina belga /francesa, entre las especialidades del
chef salmén ahumado, los ‘Moules frites al vino blanco o las carnes mas exéticas del planeta
como la de bufalo, avestruz, canguro, bisonte o cebra. Sa finca cuentan con servicio de catering
para eventos privados. Asimismo, puedes celebrarlos directamente en el restaurante.

Al final de octubre cerramos por vacaciones

CERRADO POR VACACIONES
Reservas: 971 330 638 | 616 281 336 VOLVEMOS EN 2025

C/ Las Gorgonias, n7 | 07840, Zona Siesta, Santa Eulalia del Rio | Cerrado los lunes
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Can Caus
Bar - Restaurante - Tienda.

Carta con productos de elaboracion propia

El restaurante Can Caus forma parte de un complejo dedicado a la recuperacion, produccion y
comercializacion de productos tradicionales de Ibiza, como embutidos, quesos y lacteos. En el
restaurante pueden degustarse desde una ensalada a base de productos frescos de la huerta
ibicenca, arroces tipicos de la isla, deliciosas carnes a la brasa en especial cabrito y cordero
de la propia granja. Es un sitio ideal para una cena romantica o entre amigos, celebraciones fa-
miliares, comidas de empresa, despedidas de soltero/a con una capacidad de 200 personas.

Tel: 971 197 516 | www.cancaus.com

La Cava Gourmet
Tienda - Vinos, quesos y embutidos.

Un templo al sabor en el centro neuralgico de Ibiza

La Cava Gourmet, la nueva tienda de productos selectos que inaugura La Cava, el restaurante
de tapas de autor por excelencia de Ibiza, galardonado con un Solete de la Guia Repsol, ofrece
una amplia variedad de vinos, junto a tablas de quesos, ahumados y sabrosos embutidos. Un
reino de sabores donde destacan sus elaborados aceites, panes artesanales, exquisitas latas
de conserva y una cuidada seleccion de chocolates premium para poner el broche de oro a los
momentos mas dulces. La Cava Gourmet organiza catas con maridaje los viernes y sabados.

Tel: 682 141 591

Paseo de Vara de Rey | 07800 Ibiza | De lunes a domingo, de 9:00 horas a 21:00 horas.

+ 4+

S'Espartar
Restaurante.

Sabores de la auténtica Ibiza

Disfrutar de los sabores de la auténtica Ibiza tradicional y su cocina hecha con los productos
mas frescos que nos ofrecen las costas ibicencas es uno de los deberes del comensal a
la hora de sentarse a una de nuestras mesas. Especializados en arroces, pescados y los
platos de tradicion, como el Bullit de Peix, la frita de calamar, el sofrit pagés o la caldereta
de bogavante.

Tel: 971 800 293

Ctra. Sant Josep - Cala Tarida, Km. 4 | SantJosep de SaTalaia | Horarios y dia de descanso, consultar con el negocio

+ 4+

David’s
Restaurante de cocina francesa/italiana.

Restaurante David’s lleva mas de 25 anos abierto, se encuentra muy
cerquita de los locales conocidos por sus puestas de sol.

El restaurante consta de dos partes diferenciadas: El salén interior, amplio y acogedor, y la te-
rraza. Se recomiendan las exquisitas Pastas de todo tipo (los Raviolis, la Lasana, ...), el gran
surtido de Pizzas, el delicioso Magret de Pato con Manzana y Salsa de Miel, el extraordinario
Crujiente de Queso de Cabra. Destacan también sus postres caseros y deliciosos como el
tiramisu. Todos los productos que se utilizan para su elaboracién son frescos y de calidad.

. ideihi CERRADO POR VACACIONES
Tel: 971 340 470 | www.davidsibiza.com VOLVEMOS EN 2026

C/ Madrid, 12 | 07820 Sant Antoni de Portmany, Ibiza | Horarios y dia de descanso, consultar con el negocio






FINCA CAN ZOL: LA PRIMERA FINCA ECOLOGICA
EN ESPANA QUE CULTIVA CON MUSICA

THE FIRST ORGANIC FARM IN SPAIN THAT CULTIVATES WITH MUSIC

DESCUBRE LA MELODIA DE
UN ESTILO DE VIDA SOSTENIBLE

Ubicada en el corazon de lbiza, la finca
ecolégica Can Zol ha ganado reconoci-
miento por sus practicas sostenibles y por
ser la Unica en Espana que utiliza mdsica
para mejorar el crecimiento de sus frutas 'y
verduras. En un entorno donde la agricultu-
ra organica es norma, Can Zol ha integra-
do la musica en sus cultivos, creando una
experiencia armoniosa entre naturaleza y
tecnologia.

Can Zol se basa en la teoria de que las
plantas responden a las ondas sonoras
como lo hacen a otros estimulos. Expo-
niendo a las plantas a melodias suaves
y frecuencias especificas, los agricultores
han notado que su crecimiento se acelera,
mejorando la salud y calidad de los pro-
ductos. Este método se fundamenta en
estudios que sugieren que ciertos sonidos
influyen en los procesos biolégicos de las
plantas, ayudando a absorber nutrientes y
optimizar la fotosintesis.

Lo que distingue a Can Zol es su enfo-
que integral de sostenibilidad. Todos los
productos son 100% organicos, evitando
pesticidas y fertilizantes quimicos. Al com-
binar la agricultura ecolégica con mdsica,
Can Zol demuestra que es posible cultivar
productos de alta calidad de manera res-
petuosa con el medio ambiente.

Desde la implementacion de este mé-
todo, los agricultores han observado una
mejora en la vitalidad y sabor de sus pro-
ductos. Las frutas y verduras crecen mas
rapido y uniforme, y los clientes notan un
sabor mas intenso y fresco. El ambiente
musical transforma la experiencia laboral,
creando una atmésfera relajante que re-
fuerza la conexién con la naturaleza.

UN FUTURO PROMETEDOR

En un mundo en busca de soluciones eco-
|6gicas, Can Zol es un ejemplo de como la
creatividad y la innovacién pueden coexis-
tir con la tradicién agricola para ofrecer
alimentos mas saludables cultivados en
armonia con el entorno.

DISCOVER THE MELODY OF A
SUSTAINABLE LIFESTYLE

Located in the heart of Ibiza, the ecologi-
cal farm Can Zol has gained recognition for
its sustainable practices and for being the
only one in Spain that uses music to impro-
ve the growth of its fruits and vegetables.
In an environment where organic farming
is the norm, Can Zol has integrated music
into its crops, creating a harmonious expe-
rience between nature and technology.
Can Zol is based on the theory that
plants respond to sound waves just as they

do to other stimuli. By exposing the plants
to soft melodies and specific frequencies,
farmers have noticed accelerated growth,
improving the health and quality of the
produce. This method is based on studies
suggesting that certain sounds influence
the biological processes of plants, helping
them absorb nutrients and optimize pho-
tosynthesis.

What sets Can Zol apart is its compre-
hensive approach to sustainability. All pro-
ducts are 100% organic, avoiding pestici-
des and chemical fertilizers. By combining
organic farming with music, Can Zol de-
monstrates that it is possible to cultivate
high-quality products in an environmentally
friendly way.

Since implementing this method, far-
mers have observed improvements in the
vitality and taste of their products. Fruits
and vegetables grow faster and more uni-
formly, and customers notice a more in-
tense and fresh flavor. The musical envi-
ronment transforms the work experience,
creating a relaxing atmosphere that reinfor-
ces the connection with nature.

A PROMISING FUTURE

In a world searching for ecological solu-
tions, Can Zol is an example of how crea-
tivity and innovation can coexist with agri-
cultural tradition to offer healthier foods
grown in harmony with the environment.

ABRIMOS NUESTRA PRIMERA TIENDA EN NOVIEMBRE 2024
WE OPEN OUR FIRST STORE IN NOVEMBER 2024

Ctra. Ibiza-Portinatx, km. 9,8
+34 678 989 003

[=1;
E

www.canzolibiza.com
info@canzolibiza.com

Siguenos en

(@) canzolibiza
€3 canzol
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La agencia de comunicacion y marketing Imam Comunicacion

cumple 20 anos

Las periodistas y empresarias,
Montse Monsalve y Marta
Jiménez, fundaron esta
empresa, que tiene sede en
Ibiza y en Madrid, asi como
delegacion en Barcelona, en
diciembre de 2004

TEXTO: IMAM COMUNICACION

Comunicacion, Imam Comunicacion,

fundada en 2004 por las periodistas
y empresarias, Montse Monsalve y Mar-
ta Jiménez, celebra este ano su vigési-
mo aniversario dando vida a numerosos
eventos, campanas, proyectos de marca y
estrategias de comunicacion y marketing.
Esta agencia, que cuenta con sedes en
Ibiza y Madrid y delegacion en Barcelona,
se encuentra en pleno proceso de creci-
miento desarrollando nuevos proyectos
de ambito nacional.

A lo largo de su trayectoria Imam Co-
municacion se ha especializado tanto en
creacion y ejecucién de estrategia em-
presarial y de marketing, como en brand
estrategy, branded content, creacién, de-
sarrollo y regiduria de grandes eventos
y congresos, social media, marketing
experiencial y gestion de comunicacion.
También imparte formacion, a través de
cursos y talleres, en ambitos vinculados
a la comunicacion, imagen, protocolo,
oratoria, comunicacion de crisis o redes
sociales.

Imam Comunicacion esta formada por
un equipo multidisciplinar liderado por sus
fundadoras y CEOs, y compuesto por ex-
pertas en marketing y comunicacion, crea-
tivas, disenadoras graficas o creadoras
de contenido digital, entre otros perfiles.

I a agencia creativa de Marketing y

_ﬁ

Una plantilla en femenino que reivindica
el papel de una agencia que, en sus dos
décadas de historia, ha logrado grandes
hitos, como dar vida al 50 aniversario de
la mitica Pacha, a los grandes desfiles de
la Pasarela Adlib o a cinco ediciones del
Congreso Internacional de Ocio.

MONTSE MONSALVE Y MARTA JIMENEZ
Entre sus cuentas se encuentran gran-
des hoteles como Aguas de lbiza Grand
Luxe Hotel o Hacienda Na Xamena, Grupo
Mambo, CBbC Group, Suministros lbiza,
Familia Mari Mayans, Frutos Secos lbiza,
Sal de lbiza, Ibicine, el Festival de Cine
de lbiza, el Mercadillo Hippy Punta Arabi,
Pimeef o la mayoria de las instituciones
de las Islas Baleares.

Ademas, Imam Comunicacién ha organi-
zado los aniversarios de grandes medios,
como el 30 aniversario de la revista Wo-
man, el 45 aniversario de la revista Via-
jar, las presentaciones de la edicion de
Ibiza de la revista Tapas o las fiestas de
verano de Cuore. En el ambito solidario,
esta agencia lidera desde hace casi una
década la comunicacion y eventos de aso-
ciaciones sin animo de lucro como Ibiza
y Formentera Contra el Cancer, la Asocia-
cion Elena Torres por la Investigacion para
la Deteccion Precoz contra el Cancer o Ibi-
za Inclusion, entre otras.



Restaurante

Can Pedro i Mari

PAELLAS / BULLITS / PESCADOS / CARNES

MENU MEDIODIA
MIERCOLES PAELLA

Restaurante Can Pedro i Mari / Avenida San Agustin, 172 / Sant Josep de Sa Talaia
Teléfono Reservas 971 831546
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Expertos nacionales en innovacion, turismo e Inteligencia Artificial
se daran cita en el XI Foro Turismo Ibiza

TURISMO IBIZA

SANTA GULARLE B FiL

El Centro Cultural de Jesiis acogera el 21 de noviembre este encuentro que culminara con

econocidos expertos nacionales en
Rémbitos como la innovacion, el turis-

mo o la Inteligencia artificial se daran
cita el proximo 21 de noviembre en la Xl
Edicién del Foro Turismo lbiza que se cele-
brara en el Centro Cultural de Jesus bajo
el titulo “IA en turismo: innovacién y opor-
tunidad”. Un evento que contara con po-
nencias de divulgadores, sendas mesas
redondas sobre “Destinos turisticos inte-
ligentes” e “Innovacién tecnolégica en el
sector turistico” o diferentes pildoras de
innovacion y que culminara con la entrega
de los IV Premios Foro de Turismo.

Jon Hernandez, uno de los divulgadores
de Inteligencia Artificial mas populares de
Espana, sera el encargado de abrir este
encuentro con una ponencia en la que ana-
lizara los retos de la inteligencia artificial
y la ciberseguridad y planteara las claves
para entender la evolucion de este campo
y su aplicacién en distintas areas. Tras la
apertura, la mesa redonda “Destinos turis-
ticos inteligentes” reunira a expertos en
innovacion en el sector turistico, entre los

TEXTO: IMAM COMUNICACION

la entrega de los IV Premios Foro Turismo

que destacan el profesor de la Universitat
de les llles Balears y CEO de NFT Manage-
ment System, Jimmy Pons, el gerente de
1+D+l de SEGITTUR, Luis Javier Gadea, el
director Comercial de Condé Nast Traveler,
José Manuel Manrique, o representantes
de Red.es, para abordar, entre otros te-
mas, su contribucién al proyecto Ibiza
Smart Island. Este encuentro estara mode-
rado por el consultor estratégico y experto
internacional en tecnologia y turismo, José
Luis Trenco.

La segunda mesa redonda tratara sobre
la “Innovacién tecnolédgica en el sector tu-
ristico” y congregara al subdirector general
de Marketing Exterior del Turismo de Tures-
pana, Enrique Ruiz de Lera, a Luis Gonza-
lez, socio de IA 'y data en Deloitte y experto
en |IA enfocada en el turismo, al director
de Desarrollo y Exito de Clientes Comercial
en el Sur de Europa de Amadeus, David
Vidal y a representantes de Booking.com.
El periodista Antonio M. Beneyto sera el
encargado de moderar esta mesa. Duran-
te la jornada se llevaran a cabo, ademas,

una serie de "Pildoras de Innovacién" un
formato a través del cual expertos como el
CEO de iUrban, Andrés Martinez, o el CEO
de Paythunder, Francisco Javier Gémez,
daran testimonio de sus casos de éxito y
ofreceran soluciones tecnolégicas para el
sector turistico.

La directora Global de Innovacion del
Grupo T26 ONE, experta en IA, marketing
conversacional e innovacion, Esther Che-
ca, cerrara el XI Foro Turismo Ibiza con una
ponencia sobre inteligencia artificial e in-
novacion en la que expondra las claves de
la incorporacion de la IA de forma respon-
sable y ética dentro de las organizaciones.

El XI Foro Turismo lbiza, que cuenta con
el patrocinio del Consell Insular d’'Eivissa,
de Ibiza Travel y del Ayuntamiento de Santa
Eularia des Riu, culminara con la entrega
de los IV Premios Foro Turismo que reco-
nocen a las mejores iniciativas empresa-
riales y profesionales en tres categorias:
“Mejor proyecto del ano”, “Mejor trayecto-
ria en pro del turismo” y “Mejor profesional
del turismo”.



CTRA. DE SAN CARLOS, KM 9,8
TEL. 971 330 390
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UN METODO NATURAL, NO MEDICO, SIN RIESGO ALGUNO Y SIN MANIPULACIONES BRUSCAS NI AGRESIVAS

ATLASPROFILAX®

by R.C. Schumperli

UNA UNICA SESION, UNA VEZ EN LA VIDA

El método AtlasPROfilax® puede resultar eficaz en multiples dolencias

Migrafias y dolores de cabeza * Problemas de cadera
Vértigos y mareos ¢ Diferente longitud de piernas
Dolores de nuca y espalda ® Malas posturas

Consecuencias de latigazo cervical (hombros caidos, espalda encorvada)
Dolores articulares
Problemas de rodilla
Ansiedad y falta de energia
Alergias

Hernias discales y ciatica

Fibromialgia

Cansancio cronico

Hormigueos en brazos y piernas
Apneas del suefio

Primer centro AtlasPROfilax® en IBIZA

Telf. 659 455 311

OTROS CENTROS ATLASPROFILAX® EN
Barcelona, Castellon, Gerona, Granada, Ibiza, Madrid, Mallorca, Extremadura, San Sebastian y Valencia.
Consulte la pagina web www.atlasprofilax.com

UN MASAJE QUE FACILITA LA AUTOCURACION DEL CUERPO

Mediante la ayuda de un masaje especifico de la musculatura corta de la nuca, las contracturas
existentes quedan atenuadas dando la libertad al Atlas para recolocarse en su posicion natural.

El proceso de autocuracion

Cuando el Atlas se encuentra en su correcta posicion el cerebro puede por fin actuar sin estar perturbado.
Es como si el cerebro tratase de rehacer lo que no ha podido realizar en armonia: pone en marcha procesos
de regeneracion y de autocuracion precisos y de mucha importancia para el cuerpo. De este modo el organismo
humano empieza a funcionar mucho mejor. Ademas, otras terapias y tratamientos pueden ser mucho mas
eficaces una vez que el Atlas se encuentra en su justa posicion.

La regeneracion

Las celulas y los 6rganos no se regeneran de un dia para otro. Después del meétodo AtlasPROfilax® el organismo
reaccionara en funcion del estado fisico y psiquico de cada persona. Asi, en algunas personas la salud se restablece
con bastante rapidez, aunque en otras, sobre todo en aquellas en las que el organismo nunca ha trabajado
a pleno rendimiento, conviene tener mas paciencia.
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