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EMPRESAS

10 %
RESERVAS ONLINE

DESCUENTO

ALQUILER FLEXIBLE
DE FURGONETAS COMERCIALES

Vehículos comerciales a tu medida

www.ibizarentavan.com
Telf. 971 316 367

CÓDIGO PROMOCIONAL: GO2022

VEHÍCULOS 4X4 / TURISMOS / COMERCIALES

TANIT TRADING AUTOMOCIÓN, S.L. Ctra. San Antonio, km. 1,600 - Ibiza - Telf. 971 316 367 - info@tanitautomocion.com

OFERTAS SEMANALES  •  FINANCIACIÓN SIN ENTRADA
@tanitautomocionwww.tanitautomocion.com

MINI COOPER 1.5 136CV 5 
PUERTAS AUTOMÁTICO 

AÑO 2021. 42.100 KM.
NAVEGADOR. BLUETOOTH.

PRECIO: 21.900 €

ALFA ROMEO TONALE
SPECIALE HEV 135CV 

AÑO 2022. 20.600 KM.
AUT/SEC. NAVI. CLIMA.

PRECIO: 31.500 €

AUDI Q3 SPORTBACK 40 TFSI 
QUATTRO S-LINE

AÑO DIC. 2021. 11.000 KM.
FULL EQUIPE. CUERO. NAVI.

PRECIO: 42.900 €

JEEP CHEROKEE BUSINESS PLUS 
(DIESEL) 140CV

AÑO 2017. 33.900 KM.
VOLANTE MULTIFUNCIÓN. BLUETOOTH.

PRECIO: 20.500 €

KIA CARENS 1.6 
CONCEPT 134CV

AÑO 2018 35.000 KM. CLIMATIZADOR.
VOLANTE MULTIFUNCIÓN.

PRECIO: 14.500 €

JEEP RENEGADE 1.0 CHANGE 
THE WAY 120CV

AÑO 2019. 41.220 KM.
CC. DA. CLIMA. SENSOR.

PRECIO: 18.900 €

RANGE ROVER SPORT SE 
SDV6 306CV

AÑO 2017. 85.500 KM.
FULL EQUIPE. CUERO. NAVI.

PRECIO: 39.000 €

PEUGEOT RIFTER 1.5
BLUE HDI ALLURE 102CV

AÑO 2018. 86.000 KM.
PANTALLA. CÁMARA.

PRECIO: 18.500 €

HYUNDAI TUCSON 1.6 TGDI 
MAX X SILVER

AÑO 2022. 20.500 KM.
PANTALLA. CÁMARA.

PRECIO: 26.900 €

RENAULT CLIO 0,9 TCE 
BUSINESS 90CV

AÑO 2022. 26.300 KM.
ASISTENTE CARRIL. BLUETOOTH.

PRECIO: 15.500 €

RENAULT CLIO 0,9 TCE 
BUSINESS 90CV

AÑO 2022. 25.200 KM.
ASISTENTE CARRIL. BLUETOOTH.

PRECIO: 15.500 €

RENAULT CLIO 0,9 TCE 
LIMITED 90CV

AÑO 2019. 52.300 KM.
PANTALLA. BLUETOOTH.

PRECIO: 12.900 €

RENAULT MEGANE 1.2 TCE 
ENERGY ZEN 130CV
AÑO 2017. 74.900 KM.

AUTOMÁTICO. FULL EQUIPE.

PRECIO: 16.900 €

SEAT ATECA STYLE 
1.0 TSI 115CV

AÑO 2017. 84.767 KM.
ASISTENTE DE CARRETERA.

PRECIO: 16.900 €

COMPRAMOS TU COCHE  •  MEJOR PRECIO POSIBLE  •  PAGO INMEDIATO

KIA SPORTAGE 1.6 
CONFORT

AÑO 2017. 48.000 KM.
PARK ASIST. LLANTAS.

PRECIO: 16.500 €



 ALQUILER DE
FURGONETAS

Ofi cina Principal

Calle del Mar, 25  
Santa Eulalia del Río (Ibiza)

rent@autosmari.com  

Tel. 971 330 236www.autosmari.com

ABIERTO TODO EL AÑO 
PARA SU MUDANZA

Alquiler Ibiza y Península
Amplia gama de vehículos
Desde 3 m3  Hasta 12 m3

ALQUILER DE LARGA DURACIÓN (consultar precio)

C/ des Pou de na Maciana, 143
07816 Sant Antoni de Portmany

Ibiza, Illes Balears

Tel: 871 871 190AGROREPAR
DESBROZADORA
CADENA TC 110 K
Anchura trabajo: 110cm

TRITURADORA BIO 90 SXHTRITURADORA BIO 90 SXHTRITURADORA BIO 90 SXH
Motor: Honda GX390 389ccMotor: Honda GX390 389ccMotor: Honda GX390 389cc
Diámetro de corte: 80mmDiámetro de corte: 80mmDiámetro de corte: 80mm

DESBROZADORA 
DK 53 SW PRO
Motor: Kawasaki TJ53 53,2ccMotor: Kawasaki TJ53 53,2cc

MOTOAZADA 
MD5 0 PRO HRMD5 0 PRO HRMD5 0 PRO HR
Motor: Honda GP 160 Motor: Honda GP 160 Motor: Honda GP 160 
160cc 5,5 HP

MOTOAZADA 
MD48 DK
Motor: Dormak 166cc Motor: Dormak 166cc 
5,5 HP

MOTOAZADA 
MD H PRO PLUSMD H PRO PLUS
Motor: Honda GP 160 Motor: Honda GP 160 
5,5 HP

699€
IVA inc.

599€
IVA inc.

2.795€
IVA inc.

1.290€
IVA inc.

995€
IVA inc.

470€
IVA inc.
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VEHÍCULOS DE OCASIÓN
  SEMINUEVOS      POCOS KM.     ENTRADA DESDE 0 €       DESDE 145 € AL MES

Compra. Venta. Todo tipo de vehículos usados. Seminuevos. Km0. Totalmente revisados y garantizados. Valoramos su vehículo 
sin compromiso. Amplio stock de vehículos. Si está pensando en vender o cambiar de vehículo ¡Venga a vernos!

  EN STOCK

MERCEDES VITO POCOS KM

EN STOCK

HYUNDAI i20 SEMINUEVO

  EN STOCK

FIAT PANDA POCOS KM
  EN STOCK

OPEL CORSA POCOS KM
  EN STOCK

NISSAN MICRA SEMINUEVO

  EN STOCK

OPEL ASTRA POCOS KM

CITROEN BERLINGO SEMINUEVO

EN STOCK

OPEL COMBO MUY POCOS KM

  EN STOCK

JEEP WRANGLER POCOS KM

POCOS KM

SEAT ARONA EN STOCK

EN STOCK

NISSAN JUKE MUY POCOS KM

EN STOCK

CITROEN BERLINGO COMBI SEMINUEVO

V E H Í C U L O S  D E  O C A S I Ó N

Ctra. Sta. Eulalia - Ibiza, km. 2,400

Telf.: 971 336 179
ocasion@autosmari.com

www.autosmari.com

T A L L E R  M U L T I M A R C A

Mecánica  •  Electricidad  •  Chapa  •  Pintura  •  Neumáticos  •  Pre ITV
Ctra. vieja Ibiza - Santa Eulalia (barrio Can Coix)

Telf.: 971 332 775
taller@autosmari.com

OFERTAS OFERTAS 
ESPECIALES ESPECIALES 
FIN DE AÑOFIN DE AÑO



Precio: 35.000€ NEGOCIABLES Telf.: 679 757 748

Jeep Wrangler Unlimited Polar Edition. En buen estado, capota dura en blanco y capota blanda. 
Diésel. 130.000 km. Año: 2014.

JEEP WRANGLER UNLIMITED POLAR

EN VENTA

IBIZATO
P CRONO   

NUESTRA FUERZA
• Miles de lectores 

cada mes

• Mas de 200 puntos 
de distribución

• Los mejores precios 
del mercado

Anúnciate con nosotros, info@top-crono.com
¡OFERTA ESPECIAL TEMPORADA 2025!

2003-2024 │ 21 años editando mensualmente
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Impresionante victoria para el equipo 
de Australia! Se confi rma su dominio 

en esta competición, mientras Estados 
Unidos y Holanda completaron el podio 
con actuaciones consistentes. Por otro 
lado, aunque España quedó a las puer-
tas del podio, la pasión y entrega del 
equipo brillaron.

El desempeño de Jorge Prado fue es-
pecialmente destacado en la clasifi ca-
ción del sábado, dejando claro su nivel 
de élite. Sin embargo, el infortunio del 
domingo, con la caída de Rubén Fernán-
dez y los problemas técnicos de Jorge 
en la última manga, truncaron el sueño 
de la victoria. A pesar de ello, terminar 
cuartos demuestra que España sigue 
siendo una potencia en motocross.

La noticia de que Jorge se marcha a 
competir en el SX de Estados Unidos 
con el Monster Energy Kawasaki Team 
marca el fi n de una etapa en Europa. 
Sin duda, lo extrañaremos en el conti-
nente, pero será emocionante verlo en-
frentarse a nuevos retos en el escena-
rio más grande del supercross.

El MXON 2024 en 
Matterley Basin dejó 
momentos intensos 
y emocionantes. 

VBP PHOTOGRAPHY

MXON
BATTERLEY 
BASIN 2024
INGLATERRA
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MOTOMON IBIZA • C/ D’AGAPIT LLOBET, 5 LOCAL 12. IBIZA  •  T. 971 313 617  •  WWW.MOTOMONIBIZA.ES

NMAX 125
Ahora es el momento de reconsiderar la forma en que te mueves por la ciudad, y la NMAX 125 es 
la visión de Yamaha de una nueva movilidad personal. Con un dinámico y económico motor Blue 
Core de 125 cc, que puede recorrer aprox. 300 km con un depósito de combustible, esta scooter 
de cercanías fácil de conducir incorpora un acabado Premium y una alta especifi cación a un precio 
asequible.

La carrocería deportiva y dinámica de la NMAX 125 dispone de elegantes luces LED delanteras y 
traseras, y de un carenado aerodinámico que ofrece una mejor protección contra el viento y la lluvia. 
El chasis ofrece una mejor maniobrabilidad en el tráfi co de la ciudad, y la sencilla ergonomía hace 
que esta sea la forma más cómoda de moverse.

Además, te sorprenderá la alta tecnología incorporada de serie. La nueva unidad de control de 
comunicación (CCU) de la NMAX 125 se vincula a través de Bluetooth con tu Smartphone para ofre-
certe acceso a información importante. Además, ciertas características como el encendido sin llave 
Smart Key, la toma de corriente y el almacenamiento debajo del asiento te facilitarán tu día a día.

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS
YAMAHA NMAX 125
• Motor blue core de 125 cc
• Diseño de carrocería deportiva
• Unidad de control de 

comunicaciónes (ccu)
• Sistema smart key
• Chassis de alta rigidez
• Sistema de control de tracción
• Función start & stop
• Instrumentos lcd conectados
• Toma de corriente y bolsillos 

delanteros
• Frenos de disco delanteros y 

traseros con abs

3.499 € 
DESDE:



accesorios

GUANTES DE PUNTO PADDOCK 
BLUE PARA HOMBRE

Los guantes Paddock Blue ofrecen protec-
ción y confort con ligereza, y son perfectos 
para recorridos cortos sobre dos ruedas. 
Un triple tejido de punto cuenta con super-
� cies ventiladas y protectores de nudillos. 
Un puño de licra y un cierre con correa 
garantizan un ajuste cómodo para diferen-
tes tallas, con piezas de tela Amara y para 
pantalla táctil para limpiar la visera y usar 
el Smartphone. Una prenda Paddock Blue 
esencial para un piloto comprometido.

Desde: 69,99 €  •  www.yamaha-motor.eu

PANTALONES SPORT TOURING

Imprescindibles para viajar 
en cualquier condición me-
teorológica, ofrecen como-
didad, protección y durabi-
lidad. Confeccionados con 
una capa exterior mezcla 
de poliéster y poliuretano, 
llevan un forro aislante des-
montable y los protectores de 
cadera y rodillas proporcio-
nan con� anza y seguridad en 
marcha. Dos bolsillos exterio-
res te permiten llevar lo esen-
cial y están ocultos en unas 
cremalleras de ventilación.

Desde: 439 €
www.yamaha-motor.eu

NOVEDADES

motos

RAY-BAN MEGA BALORAMA

Las Mega Balorama se presentan ahora en 5 
combinaciones de colores diferentes (negro, 
habana y 3 diseños a rayas) para que no pa-
ses desapercibido. Estas monturas ultra en-
volventes con el estilo atemporal de Ray-Ban 
sacado directamente de los años 60 dan un 
enfoque contemporáneo a un estilo clásico 
vintage. Óptica La Mar lleva una amplia se-
lección de gafas de sol RAY-BAN.

Paseo Marítimo, 3. Santa Eulalia
www.opticalamar.com

El impresionante diseño minimalista y sin compromisos 
de la Speed Twin 1200 ha evolucionado. La agresiva 

posición del depósito se integra a la perfección con las 
minimalistas tapas del cuerpo de mariposas en aluminio 
cepillado, los paneles laterales esculpidos y el subchasis. .

A los ya imprescindibles e inconfundibles faros de LED 
delante y detrás se suman otros rasgos de diseño clásico 
como las aletas mecanizadas de la culata y las abrazade-
ras de los colectores, el doble amortiguador trasero y el 
esbelto asiento biplaza de una pieza. Para complementar 
el diseño contemporáneo pero atemporal se recurre siem-
pre a materiales y acabados premium, también presentes 
en el embellecedor del faro y las taloneras en aluminio 
cepillado. www.triumphmotorcycles.es

Las nuevas TRACER 9, TRACER 9 GT y TRACER 9 GT+ 
dan un gran paso hacia el futuro con las numerosas 

actualizaciones de la gama Sports Touring de Yamaha 
para 2025, que hacen aún más so� sticada una de 
las gamas más vendidas de la compañía. Impulsada 
por el excitante motor tricilíndrico CP3 de 890 cc, la 
gama 2025 de tres modelos TRACER 9 rede� ne las 
expectativas en la categoría Sport Touring de media 
cilindrada. Los nuevos modelos exhiben la innovadora 
transmisión manual automática Y-AMT (Yamaha Auto-
matic Manual Transmission) de Yamaha y tecnologías 
adaptativas de vanguardia, como las suspensiones 
electrónicas, el control de crucero y un faro Matrix LED 
pionero en el mundo, especi� caciones que van mucho 
más allá de lo habitual en la categoría.

NUEVA GAMA YAMAHA TRACER 9

NUEVA TRIUMPH SPEED TWIN 1200

Junto con su compañera de box, la CB1000 Hornet, nue-
vo buque insignia naked de Honda, llega una versión 

SP. Equipa el mismo motor de cuatro cilindros de la CBR-
1000RR Fireblade, además de una horquilla Showa SFF-BP 
USD de 41mm totalmente ajustable, amortiguador trasero 
Öhlins TTX36 trabajando a través de Pro-Link, pinzas de fre-
no delanteras Brembo Stylema de cuatro pistones y anclaje 

radial y quickshifter de serie. El control por acelerador elec-
trónico Throttle By Wire ofrece tres modos de conducción 
con combinaciones preprogramadas, además de dos opcio-
nes personalizables. La caja de cambios de seis velocidades 
incorpora un embrague asistido/antirebote. El cuadro de 
instrumentos TFT de 5 pulgadas y a color conecta al con-
ductor con su smartphone mediante Honda RoadSync.

HONDA CB1000 HORNET SP 2025

Paddock Blue ofrecen protec-

 para viajar 
en cualquier condición me-
teorológica, ofrecen como-
didad, protección y durabi-
lidad. Confeccionados con 
una capa exterior mezcla 
de poliéster y poliuretano, 
llevan un forro aislante des-
montable y los protectores de 
cadera y rodillas proporcio-
nan con� anza y seguridad en 
marcha. Dos bolsillos exterio-
res te permiten llevar lo esen-
cial y están ocultos en unas 
cremalleras de ventilación.
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RESTAURANTES

El delicioso sabor de Japón junto al mar Mediterráneo
El restaurante CBbC Marina Sta Eulalia, recomendado por la Guía Repsol, incorpora esta tem-
porada a su oferta culinaria su nuevo Sushi Bar, en horario de 14:30 a 23:30 horas. Con una 
carta que rinde homenaje a la cocina mediterránea, el producto local es la base de sus elabo-
raciones. CBbC Marina Sta Eulalia dispone de una zona chill out destinada a que sus comen-
sales disfruten de una experiencia gastronómica única, tanto durante el servicio de comidas 
como el de cenas, para culminar la velada con su variada oferta de dulces y cócteles.

CBbC Marina Santa Eulária
Restaurante - Sushi Bar.

Edifi cio Capitanía s/n  |  07840 Santa Eulària  |   De lunes a viernes, de 13:00 horas a 00:00 horas

Tel: 971 153 598  |  www. cbbcgroup.com/cbbc-marina-santa-eulalia/

Restaurante familiar
Restaurante familiar con comida deliciosa y abundante a precios asequibles. Servicio desde el 
desayuno hasta la cena. Menú del día. Especializado en carnes a la parilla y mas... Estamos 
abiertos todo el año. 

Restaurante Chamonix
Cocina española y mediterránea.

Avenida Isidor Macabich nº 15  |  07820, Sant Antoni  |  Horarios y día de descanso, consultar con el negocio

Tel: 971 340 717

El sabor de la tradición
Can'Alfredo es uno de los restaurantes más antiguos de la isla, tradicional y familiar que 
se ha encaminado toda la vida a lograr tres claros objetivos: dar un buen servicio a sus 
clientes, hacer una cocina ibicenca y mediterránea y trabajar siempre con los mejores 
productos de la tierra. Ofrecemos paellas, arroces y fi deuas, cocina típica ibicenca, cuinat, 
bullit de peix con arroz a banda, guisado de pescado( caldereta de pescados de la costa, 
sopas mallorquinas.

Can'Alfredo
Restaurante.

Passeig de Vara de Rey, 16  |  07800 Ibiza  |  Horarios y día de descanso, consultar con el negocio

Tel: 971 31 12 74  |  www.canalfredo.com

PitiusS
E
C
C
IÓ

N TOP

Tu guía de 
Resta� antes 
en Ibiza 

RESERVA TU ESPACIO
info@top-crono.com / 628 206 514
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RESTAURANTES

Carta con productos de elaboración propia
El restaurante Can Caus forma parte de un complejo dedicado a la recuperación, producción y 
comercialización de productos tradicionales de Ibiza, como embutidos, quesos y lácteos. En el 
restaurante pueden degustarse desde una ensalada a base de productos frescos de la huerta 
ibicenca, arroces típicos de la isla, deliciosas carnes a la brasa en especial cabrito y cordero 
de la propia granja. Es un sitio ideal para una cena romántica o entre amigos, celebraciones fa-
miliares, comidas de empresa, despedidas de soltero/a con una capacidad de 200 personas.

Can Caus 
Bar - Restaurante - Tienda.

Carretera San Miguel, Km. 3,5  |  07814 Santa Gertrudis  |  Restaurante. Martes a Domingo: 13:00 a 16:30 / 19:30 a 23:45  |  Bar. Martes a Domingo: 12:00 - 23:45

Tel: 971 197 516  |  www.cancaus.com

Un templo al sabor en el centro neurálgico de Ibiza
La Cava Gourmet, la nueva tienda de productos selectos que inaugura La Cava, el restaurante 
de tapas de autor por excelencia de Ibiza, galardonado con un Solete de la Guía Repsol, ofrece 
una amplia variedad de vinos, junto a tablas de quesos, ahumados y sabrosos embutidos. Un 
reino de sabores donde destacan sus elaborados aceites, panes artesanales, exquisitas latas 
de conserva y una cuidada selección de chocolates premium para poner el broche de oro a los 
momentos más dulces. La Cava Gourmet organiza catas con maridaje los viernes y sábados.

La Cava Gourmet 
Tienda - Vinos, quesos y embutidos.

Paseo de Vara de Rey  |  07800 Ibiza  |  De lunes a domingo, de 9:00 horas a 21:00 horas.

Tel: 682 141 591

Sabores de la auténtica Ibiza
Disfrutar de los sabores de la auténtica Ibiza tradicional y su cocina hecha con los productos 
más frescos que nos ofrecen las costas ibicencas es uno de los deberes del comensal a 
la hora de sentarse a una de nuestras mesas. Especializados en arroces, pescados y los 
platos de tradición, como el Bullit de Peix, la frita de calamar, el sofrit pagés o la caldereta 
de bogavante.

S'Espartar 
Restaurante.

Ctra. Sant Josep – Cala Tarida, Km. 4  |  Sant Josep de Sa Talaia  |   Horarios y día de descanso, consultar con el negocio

Tel: 971 800 293

Para los entusiastas del arte y los amantes de la buena comida.
Degusta la auténtica cocina mediterránea rodeado de arte y naturaleza en Ses Casetes Art 
Cafè, el restaurante de referencia en Sant Mateu. Nos encontramos en un entorno de ensue-
ño en Es Plà de Sant Mateu. Aquí disfrutarás de una deliciosa comida típica ibicenca y un 
ambiente tranquilo.

Ses Casetes Art-Cafè 
Un lugar diseñado para los artistas.

Camí des Plà, nº2   |  07816 Sant Mateu d'Albarca, Illes Balears  |   Horarios y día de descanso, consultar con el negocio

Tel: 971 805 085  |  www.sescasetesartcafe.com
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La danza contemporánea triunfa en Ibiza, de la mano de Ida Company, 
con la obra “La voz desde el silencio”, en Teatro Pereyra Ibiza

TEXTO: IMAM COMUNICACIÓN       FOTOGRAFÍAS: ANDRÉS IGLESIAS RODRÍGUEZ

La primera compañía de danza contem-
poránea preprofesional de Ibiza, Ida 
Company, llenó el pasado 16 de noviem-

bre el histórico Teatro Pereyra Ibiza con su 
segunda obra, denominada “La voz desde 
el silencio”. Bajo la dirección de la recono-
cida coreógrafa y directora de la compañía, 
Yaima Arias, esta producción, dividida en 15 
piezas, invita al público a un profundo viaje 
emocional donde la danza se convierte en 
el único lenguaje necesario para explorar las 
luchas internas, los conflictos emocionales y 
la búsqueda de la libertad interior.

"La voz desde el silencio" ofreció así a 
los más de 500 espectadores que disfruta-
ron de su estreno una experiencia sensorial 
única a través de intensas coreografías y 
de una estética minimalista que resaltaba 
el cuerpo en movimiento, creando un espa-
cio de conexión íntima entre los bailarines 
y el espectador. Un espectáculo, en el que 
participaron un total de 22 bailarines con 
edades comprendidas entre los 7 y los 17 
años, que es el resultado de casi dos años 
de un intenso proceso creativo y de produc-
ción que ha llevado a los jóvenes talentos de 

la compañía a explorar lo más profundo de 
sus emociones.

El objetivo de esta asociación sin ánimo 
de lucro, cuya pretensión es alimentar el ta-
lento de su joven elenco de bailarines, es 
trasladar este encuentro con el público a 
otras capitales de España, como una plata-
forma destinada a brindarles oportunidades 
de crecimiento en la danza y proyección ar-
tística. 

Desde su debut con "Danza el ahora y vive 
el presente", hasta "La voz desde el silen-
cio", Ida Company, que se enfoca en que sus 
bailarines reciban no solo una formación en 
danza contemporánea de alta calidad, sino 
también un desarrollo personal y de trabajo 
en equipo, ha mostrado un constante com-
promiso con la excelencia. Cada obra refleja 
el arduo trabajo creativo y la evolución de los 
bailarines, quienes combinan su formación 
artística con sus estudios escolares. Así, 
esta compañía, la primera de danza contem-
poránea preprofesional de la isla, prepara 
de forma integral a los jóvenes tanto a nivel 
técnico como emocional para su futuro en el 
mundo de la danza.

Según la fundadora de Ida Company y di-
rectora de este espectáculo, Yaima Arias, 
“como compañía preprofesional buscamos 
fomentar la danza a un alto nivel, por lo que 
consideramos fundamental el desarrollo 
personal y el trabajo en equipo de los inte-
grantes. En este sentido, este espectáculo 
ha supuesto un reto y un aprendizaje con-
junto”. “Tenemos la firme intención de llevar 
esta obra a otros escenarios del panorama 
nacional, con el objetivo de que los jóvenes 
bailarines de Ida Company puedan continuar 
con su formación profesional y vivir la expe-
riencia de viajar con su arte fuera de la isla”, 
concreta Yaima Arias.

La producción de “La voz desde el silen-
cio” ha sido posible gracias al apoyo de seis 
patrocinadores comprometidos con el desa-
rrollo cultural de Ibiza y la formación de nue-
vos talentos. Domotek, Inmobiliaria Ponent, 
Academia Britania, Constructora Alcovisa At-
lantis, Calimax y Distribuciones JTT, han con-
tribuido tanto a la formación de los jóvenes 
bailarines como a los costes de producción 
artística de este evento, demostrando su 
apuesta por el futuro de la danza en la isla.

Esta representación a cargo de 22 bailarines de entre 7 y 17 años ofrece una experiencia sensorial única 
a través de intensas coreografías y de una estética minimalista 
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www.canzolibiza.com
info@canzolibiza.com

Ctra. Ibiza-Portinatx, km. 9,8
+34 678 989 003

canzolibiza
Can Zol

Síguenos en

DESCUBRE LA MELODÍA DE 
UN ESTILO DE VIDA SOSTENIBLE

Ubicada en el corazón de Ibiza, la fi nca 
ecológica Can Zol ha ganado reconoci-
miento por sus prácticas sostenibles y por 
ser la única en España que utiliza música 
para mejorar el crecimiento de sus frutas y 
verduras. En un entorno donde la agricultu-
ra orgánica es norma, Can Zol ha integra-
do la música en sus cultivos, creando una 
experiencia armoniosa entre naturaleza y 
tecnología.

Can Zol se basa en la teoría de que las 
plantas responden a las ondas sonoras 
como lo hacen a otros estímulos. Expo-
niendo a las plantas a melodías suaves 
y frecuencias específi cas, los agricultores 
han notado que su crecimiento se acelera, 
mejorando la salud y calidad de los pro-
ductos. Este método se fundamenta en 
estudios que sugieren que ciertos sonidos 
infl uyen en los procesos biológicos de las 
plantas, ayudando a absorber nutrientes y 
optimizar la fotosíntesis.

Lo que distingue a Can Zol es su enfo-
que integral de sostenibilidad. Todos los 
productos son 100% orgánicos, evitando 
pesticidas y fertilizantes químicos. Al com-
binar la agricultura ecológica con música, 
Can Zol demuestra que es posible cultivar 
productos de alta calidad de manera res-
petuosa con el medio ambiente.

do to other stimuli. By exposing the plants 
to soft melodies and specifi c frequencies, 
farmers have noticed accelerated growth, 
improving the health and quality of the 
produce. This method is based on studies 
suggesting that certain sounds infl uence 
the biological processes of plants, helping 
them absorb nutrients and optimize pho-
tosynthesis.

What sets Can Zol apart is its compre-
hensive approach to sustainability. All pro-
ducts are 100% organic, avoiding pestici-
des and chemical fertilizers. By combining 
organic farming with music, Can Zol de-
monstrates that it is possible to cultivate 
high-quality products in an environmentally 
friendly way.

Since implementing this method, far-
mers have observed improvements in the 
vitality and taste of their products. Fruits 
and vegetables grow faster and more uni-
formly, and customers notice a more in-
tense and fresh fl avor. The musical envi-
ronment transforms the work experience, 
creating a relaxing atmosphere that reinfor-
ces the connection with nature.

A PROMISING FUTURE
In a world searching for ecological solu-
tions, Can Zol is an example of how crea-
tivity and innovation can coexist with agri-
cultural tradition to offer healthier foods 
grown in harmony with the environment.

Desde la implementación de este mé-
todo, los agricultores han observado una 
mejora en la vitalidad y sabor de sus pro-
ductos. Las frutas y verduras crecen más 
rápido y uniforme, y los clientes notan un 
sabor más intenso y fresco. El ambiente 
musical transforma la experiencia laboral, 
creando una atmósfera relajante que re-
fuerza la conexión con la naturaleza.

UN FUTURO PROMETEDOR
En un mundo en busca de soluciones eco-
lógicas, Can Zol es un ejemplo de cómo la 
creatividad y la innovación pueden coexis-
tir con la tradición agrícola para ofrecer 
alimentos más saludables cultivados en 
armonía con el entorno.

DISCOVER THE MELODY OF A 
SUSTAINABLE LIFESTYLE

Located in the heart of Ibiza, the ecologi-
cal farm Can Zol has gained recognition for 
its sustainable practices and for being the 
only one in Spain that uses music to impro-
ve the growth of its fruits and vegetables. 
In an environment where organic farming 
is the norm, Can Zol has integrated music 
into its crops, creating a harmonious expe-
rience between nature and technology.

Can Zol is based on the theory that 
plants respond to sound waves just as they 

YA ESTA ABIERTA NUESTRA PRIMERA TIENDA, VEN A VISITARNOS
OUR FIRST STORE IS NOW OPEN, COME AND VISIT US

PIDE TU CESTA

ORDER YOUR BASKET

+34 678 989 003

LA PRIMERA FINCA ECOLÓGICA EN ESPAÑA QUE CULTIVA CON MÚSICA
THE FIRST ORGANIC FARM IN SPAIN THAT CULTIVATES WITH MUSIC



La gestión de datos, los asistentes virtuales y la hiperpersonalización 
de la experiencia, claves de la aplicación de la IA al turismo

TEXTO: IMAM COMUNICACIÓN       FOTOGRAFÍAS: JUAN CARLOS FLÓREZ

La Inteligencia Artificial es una realidad 
que ha venido para quedarse, con apli-
cación práctica en todo tipo de empresas 

y con especial impacto en el sector turístico, 
así lo expusieron los principales expertos en 
tecnología y turismo de ámbito nacional e in-
ternacional que participaron en el XI Foro de 
Turismo Ibiza celebrado en el Centro Cultural 
de Jesús bajo el título “IA en turismo: innova-
ción y oportunidad” y que logró un éxito de 
participación con aforo completo. Una cita or-
ganizada por Santa Eulària Empresarial y que 
contó con el patrocinio del Ayuntamiento de 
Santa Eulària des Riu, del Consell d’Eivissa 
y de Ibiza Travel donde se puso de relieve la 
aplicación práctica de la IA en los destinos 
turísticos. Un encuentro en el que los partici-
pantes señalaron que las nuevas herramien-
tas tecnológicas son determinantes en la 
gestión del dato, la hiperpersonalización de la 
experiencia, al abordar los retos y propuestas 
en materia de sostenibilidad y a la hora de 
plantear nuevas formas de comunicación con 
los turistas como los asistentes virtuales. 

En esta cita, uno de los divulgadores de In-
teligencia Artificial más populares de España, 
Jon Hernández, explicó que “la IA no es una 
herramienta, sino una infraestructura equipa-
rable a la electricidad o a Internet, puesto que 
está en todas partes y se emplea para todo”. 

LOS RETOS DE LOS DESTINOS 
TURÍSTICOS INTELIGENTES
La primera mesa redonda, moderada por el 
consultor estratégico y experto internacional 
en tecnología y turismo, José Luis Trenco, tra-
tó la idiosincrasia de los “Destinos turísticos 
inteligentes”. En ella, el director Comercial de 
Condé Nast Traveler, José Manuel Manrique, 

afirmó que “la IA nos puede ayudar a adaptar 
el contenido y el mensaje a una red global, 
pero no a crearlo ya que son los medios los 
que generan el contenido”. Por su parte, el 
profesor de la Universitat de les Illes Balears 
y CEO de NFT Management System, Jimmy 
Pons, acuñó el término Firtual que mezcla fí-
sico con virtual.

El gerente de I+D+I de SEGITTUR, Luis Ja-
vier Gadea, explicó que “un destino inteligen-
te, se deja medir, para poder mejorar, y busca 
ser sostenible, medioambiental, económica y 
socioculturalmente”. Mientras, el subdirector 
de Territorios Inteligentes en Red.es, Arturo 
Rodríguez, expuso que “la nueva tecnología 
se basa en la gestión del dato, por lo que un 
destino inteligente tiene la capacidad de ges-
tionarse en base a datos”. A este respecto, 
el CEO de iUrban, Andrés Martínez, puntualizó 
que “la administración pública es la que tiene 
más información y más fiable sobre los desti-
nos, por lo que si unimos la tecnología con el 
conocimiento de la administración tenemos 
una gran herramienta”. 

REPERCUSIÓN DE LA INNOVACIÓN 
TECNOLÓGICA EN EL SECTOR TURÍSTICO
La segunda mesa redonda del XI Foro Turis-
mo Ibiza versó sobre “Innovación tecnológica 
en el sector turístico”. Un coloquio moderado 
por el periodista Antonio M. Beneyto, en el 
que el socio de IA y data especializado en tu-
rismo de Deloitte, Luis González, expuso que 
“la revolución ahora es que aparecen nuevos 
algoritmos que permiten democratizar el uso 
de la IA”. Según el director de Desarrollo y Éxi-
to de Clientes Comercial en el Sur de Europa 
de Amadeus, David Vidal, “el principal cambio 
que implica la IA en el turismo es el referido 

a la planificación del viaje, ya que, la IA nos 
dota de la capacidad de interactuar en todas 
las etapas del viaje”. 

Por su parte, el connectivity business mana-
ger EMEA de Booking.com, Lluís Fuster, aseve-
ró que “el usuario está pidiendo poder tener 
una herramienta no fragmentada, que propor-
cione una experiencia fluida” y para el cofun-
dador de AR visión, Fernando J. Quesada, “la 
tecnología, sobre todo, consigue solucionar 
problemas que hasta ahora no se podían so-
lucionar”. Por último, el subdirector adjunto de 
Marketing Exterior del Turismo de Turespaña, 
Enrique Ruiz de Lera, intervino con vídeo en 
el que señaló que “el turismo va a estar en el 
frente de esta nueva revolución tecnológica y 
es en el ámbito en el que vamos a ver casos 
de uso desplegados más pronto”. 

CÓMO INCORPORAR LA IA CON 
ÉTICA EN LAS ORGANIZACIONES
La jornada contó, además, con la ponencia 
“IA en Innovación” de la directora Global de 
Innovación del Grupo T2ó ONE, experta en 
IA, marketing conversacional e innovación, 
Esther Checa, quien abordó las claves de la 
incorporación de la IA de forma responsable y 
ética dentro de las organizaciones.

El foro también presentó dos "Píldoras de 
Innovación", a cargo del CEO de Paythunder, 
Fran Gómez, y del CEO de Aumentur, Javier 
Melero. 

La XI edición del Foro Turismo Ibiza culminó 
con la entrega de los IV Premios Foro Turismo, 
que reconocieron al Teatro Pereyra como “Me-
jor proyecto turístico del año”, a Luis Guasch, 
de Casa Luis, como “Mejor trayectoria en pro 
del turismo” y al docente Héctor Bonet como 
“Mejor profesional del turismo”.

El XI Foro Turismo Ibiza reúne a expertos en tecnología y turismo de Traveler, NFT Management System, 
SEGITTUR, Red.es, iUrban, Deloitte, Amadeus, Booking.com, AR Vision o Turespaña
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UN MÉTODO NATURAL, NO MÉDICO, SIN RIESGO ALGUNO Y SIN MANIPULACIONES BRUSCAS NI AGRESIVAS

El método AtlasPROfilax® puede resultar eficaz en múltiples dolencias

OTROS CENTROS ATLASPROFILAX® EN
Barcelona, Castellón, Gerona, Granada, Ibiza, Madrid, Mallorca, Extremadura, San Sebastián y Valencia.

Consulte la página web www.atlasprofilax.com

UNA ÚNICA SESIÓN, UNA VEZ EN LA VIDA

El proceso de autocuración
Cuando el Atlas se encuentra en su correcta posición el cerebro puede por fin actuar sin estar perturbado.  
Es como si el cerebro tratase de rehacer lo que no ha podido realizar en armonía: pone en marcha procesos  

de regeneración y de autocuración precisos y de mucha importancia para el cuerpo. De este modo el organismo 
humano empieza a funcionar mucho mejor. Además, otras terapias y tratamientos pueden ser mucho mas  

eficaces una vez que el Atlas se encuentra en su justa posición.

La regeneración
Las células y los órganos no se regeneran de un día para otro. Después del método AtlasPROfilax® el organismo 

reaccionará en función del estado físico y psíquico de cada persona. Así, en algunas personas la salud se restablece 
con bastante rapidez, aunque en otras, sobre todo en aquellas en las que el organismo nunca ha trabajado  

a pleno rendimiento, conviene tener mas paciencia. 

Mediante la ayuda de un masaje específico de la musculatura corta de la nuca, las contracturas 
existentes quedan atenuadas dando la libertad al Atlas para recolocarse en su posición natural.

UN MASAJE QUE FACILITA LA AUTOCURACIÓN DEL CUERPO

•	 Migrañas y dolores de cabeza
•	 Vértigos y mareos
•	 Dolores de nuca y espalda
•	 Consecuencias de latigazo cervical
•	 Dolores articulares
•	 Problemas de rodilla
•	 Ansiedad y falta de energía
•	 Alergias
•	 Hernias discales y ciática

•	 Problemas de cadera
•	 Diferente longitud de piernas
•	 Malas posturas  

(hombros caídos, espalda encorvada)
•	 Fibromialgia
•	 Cansancio crónico
•	 Hormigueos en brazos y piernas
•	 Apneas del sueño

Primer centro AtlasPROfilax® en IBIZA
Telf. 659 455 311
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                                                Restaurante
Can Pedro i MariCan Pedro i Mari

PAELLAS  /  BULLITS  /  PESCADOS  /  CARNES

MENU MEDIODIA
MIERCOLES PAELLA

Restaurante Can Pedro i Mari  /  Avenida San Agustín, 172  /  Sant Josep de Sa Talaia

Teléfono Reservas 971 831 546


